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Casopis lidi a o lidech v cestovnim ruchu



Kralovska kuchynée

Nabidnéte Vasim hostum
lahodne omacky

e Sipkova omadcka
e Burgundska omacka
e Houbova omacka z liSek a zampionu

Bazilgjsky veprovy platek s omackou z lisek a zampiont

Vitana food service, o 3&S2N
¢len mezinarodni skupiny Rieber & Sen Rleber
e’

tel.: 315 645 282 =
e-mail: food.service@vitana.cz, www.vitanafs.cz food service
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KINGS COURT

PRAGUE DELUXE HOTEL

U OBECNIHO DOMU 3, 110 00 PRAHA 1, CZECH REPUBLIC
TEL.: + 420 224 222 888, FAX: + 420 224 222 999
E-MAIL: INFO@HOTELKINGSCOURT.CZ

WWW.HOTELKINGSCOURT.CZ



STAROPRAMEN 5L<%AK
SE PREDSTAVU!

LEZAK Z NEJLEPSIC
PROKVASENY. PRESN'EKKDﬁA

NALE DRZi
OUIPENU

STAROPRAMEN

%E

PREDSTAVTE S|
AZITEK PRO _
ICHUTOVE BUNKY.

=8\/7zajemna harmonie
chutovych vjemu

= Jemne horké
doznivani.chmele

= Nevtiravasladkost sladu

=2Prijemneizaokrouhlena chut

RERPrirozeny osvezujici riz

JAGILO TO PRO PREDSTAVU?



,,Mezitim, kteri se tu dobre chovaji (i'ekl ddle tlumocnik)

aneb sobé toho sic zasluhuji, md pani Fortuina jiny na to
prostredek, jak je nesmrtedlnosti poctiti.“ I jak to medle?*
ekl sem, , tot jest slavného néco, nesmrtedlnym ucinénu byti:
medle ukazte mi to.“I obrdti mne Vsezvéd a ukdZe mi na témz
paldcu k zdpadni strané vyssi jesté plac aneb vystupek, také
pod ¢irym nebem, kamz z tohoto niZstho schodek a dole pri
ném dvérka byly, a u téch sedél jakysi, plno v sobé ze vsech
stran o¢t a usi majict, aZ potvorno (jmenovali ho Censuram
vulgi?, Vsesudem), jemuz se kazdy, kdo na plac Poveésti chtel,
nejen opovéditi, ale i vsecky své véci, pro néz se nesmrtedlnosti
hodnym byti naddval?, ukdzati a k rozvdZeni odevzdati

musil. Bylo-li v ¢inech jeho co zvldstntho a neobycejného,
dobrého neb zlého, pustén byl zhiiru: pakli nic, dole zanechdn.
Dostdvalo se pak tam, jakz sem znamenal, nejvic lidi z stavu
vrchnosti, bojovnikii a ucenych; z stavu ndbozniku, femesinikii
a domovntho méne.

Jan Amos Komensky,
Labyrint svéta a rdj srdce L.P. 1624

I povest (sldva) zdlezi témer jen v minént lidu 2Soud lidu

Sdomnival

Fama ferme vulgi
opinione constat’

Cesko ma fadu $pi¢kovych kuchat
svétového formatu, ale k tomu, aby se
u nas tésili takové povésti jako jejich
zahranicni kolegové, se jim nedosta-

va pozornosti. Jak podotkl Komen-

sky, proslulost je véci vefejného mineé-
ni. Pfitom i nejcerstvéjsi déjiny ilu-
struji, Ze nasinec nemusi byt bthvi-

co, aby byl vyzdvihovan. Ze pokud se
néjakeé silné zajmové uskupeni rozhod-
ne investovat do $ifeni jeho slavy, je s to
z ného udélat oporu nebo $kudce zemé-
koule. Kazda osobnost, ma-li se prosa-
dit, a téméi kazdé zbozi, ma-li se reali-
zovat, potfebuje impresaria, ktery jim
naklon{ vefejné minéni. O to vic to pla-
ti v rémci pramyslu cestovniho ruchu,
jehoz integrujicim prvkem neni charak-
ter zboZi (zazitkd, vyrobk a sluzeb),
ale jeho realizace. Realizace prosttednictvim spotiebitelti vydévaji-
cich penize na to, aby mohli cestovat nakupovat tam, kde tyto komo-
dity jsou. A aby jezdili, je zahodno, aby méli o cilové zemi, regionu

a misté povédomi. Aviak jsme v Cesku toho minéni, Ze by o nas mél
mit nékdo minéni? Ze by k ndm mél jezdit nakupovat?

Jaromir Kainc, nakladatel VSudybylu
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Vyjimeénd povést vina

UZitecny projekt

HOTELOVA SKOLA
TEPLICE

| itarce

Skola, kterd vychovala

Zijte s chuti I1!
FRANCOUZCKA
Pokrmy, které tu pred sto lety AL
EE
Voriavé Vdnoce wls

Novoméstsky pivovar @

Dallmayr Kaffee

7 $dlkii excelentni kdvy

PIVOVARY

Dvacet miliard puillitri

GRANDHOTEL
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G4S oznamuje rozsirent

KINGS COURT
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PREMIER o Gl

Hotel International Brno

Luxusni hotel v centru Brna

Jedovd chyse
Teplice
Wellness centrum Moravan L
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Liga pro cestovni ruch
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Kougelnd zima na Slovensku
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~_ Rdojeste
drzi cesky prapor
nad hlavou?

Uz je to hodné davno, co jsem pracoval
v Olomouci a nékolik let bydlel v Hodo-
lanech, kde v soucasné dobé sidli ustiedi
Agrarni komory Ceské republiky. Rozho-
vor s prezidentem Agrarni komory CR Ing.
Janem Velebou jsem vSak den po vyro¢i
vzniku na$i republiky 29. f{jna 2009 absol-
voval v Praze. Zah4jil jsem jej tématem
potravinové sobéstacnosti. I ta je totiz
jednim z pilift statni suverenity. V dobach
tzv. feudalniho tutlaku a nevolnictvi museli
sedlaci vrchnosti odevzdavat desatek své
produkce. Nyni nejen farmari, ale vSichni,
kdo tvofi hodnoty, uz padesatek, cemuz
odpovidd i ¢im dal pozdéjsi termin tzv.
»dne dafiové svobody“. Nicméné i tak je

s podivem, jak malo lidi podnikajicich

v zemédélstvi je s to narod uzivit.

Doktore, otevtel jste téma, které je mou
s¢ernou no¢ni mirou®. Tak, jako fada ptizniv-
cli VSudybylu, asi ani vy nemtzete mit vSech-
ny statistiky v hlavé. Cest{ farmati, lidé, kte-
1 v potravinové prvovyrobé délaji, jsou na
opravdu dobré tirovni. Nejsou viibec hori nez
ti na Zdpadé nebo v USA ¢i Kanadé. Jenom
maji smiluy, Ze jsme do Evropské unie spo-
lu s dalsimi deviti zemémi vstoupili v dobé,
kdy uz byla ptivodn{ evropska patnéctka pev-
né zakofenéna. Kdy jeji ¢lenské zemé mély
(a dodnes maji) vydobyty a stvrzeny své
prebendy. Cim dal vic je ziejmé, a mohu to
dolozit statistickymi udaji, Ze jim jde o to,
aby byl objem zemédélské produkce u nas co
nejmensi. CoZ se déje. Rok co rok se snizu-
je. Ceska republika je sobésta¢na uz pouze ve
dvou komoditach. V obili a mléce. A pfi tom-
to vyvoji brzy ztratime i sobésta¢nost v mléce
(obili bude vzdycky dost, protoze ubyvaji kon-
zumenti z Zivo¢i§né vyroby — redukcee stavi).
Objemy potravin, které se k ndm dovazeji,
zejména z vyspélych zemi zapadni Evropy, se
rok co rok zvysuji. Cesky zemédélec je tak ve
stavu, kdy uz mu neni dovoleno narod uzivit.
Finan¢né vyjadieno, 30 % celkového objemu
potravin se dovazi, coZ se o exportu nasich
zemédélskych komodit rozhodné prohlasit
neda. Proti tomu jsou u nds statisice hekta-
rt trvalych travnich porostd, které uz nema-
ji zemédélské uziti. Potkali jsme se ve chvi-
1i, kdy Cesky statisticky ttad vydal zpravu
o vyvoji Ceského zemédélstvi za tfeti Ctvrtle-
ti roku 2009. Reknu jen t¥i ¢isla. Ve srovnani

n WWW.E-VSUDYBYL.CZ

se stejnym obdobim roku 2008 se dovoz hové-
zfho masa meziro¢né zvysil o 13,4 %, vep-
fového masa o0 19,3 % a drtibeziho 0 22,1 %.
Tento vyvoj, podporovany nezajmem Ceskych
politikd, uz vefejnosti za¢ind hodné vadit.
Bohuzel, jsem si téméf jist, ze Ceské zemeédél-
stvi dospélo k hranici, kterou pokud piekroci,
bude to mit fatalni nasledky. Vim, co tikam.
Znam poméry v ruznych agrarnich sousta-
vach v Evropé véetné ndm (nejen jazykoveé)
blizkého Slovenska. Koncovka v mnoha regi-
onech, co do rozlohy, je takova, Ze zemédélci,
kteti diky krizi a zebrackym vykupnim cenam
konéi s farmatenim, vyklizeji pozice. Pak pfi-
jde zahrani¢ni investor, ,,za babku“ to koupi,
propusti vSechny lidi, zastavi zivo¢isnou pro-
dukci a nasadi gigantickou mechanizaci, kte-
ra zameéstnd pdr lidi a obdélava pole, na coz
dostava dotace ze své matei'ské zemé. Takze
na rozsahlych tizemich tam operuji Némci,
Italové, Holandané atd.

Napoleon Bonaparte, krom toho, ze
se mu téméi podatilo vytvorit evropskou
unii, pfinesl do nasich zemi péstovani
cukrové fepy, ¢imz Evropu i nas uéinil
nezavislé na titinovém cukru dovazeném
z cizich kolonii. Tato, uz jinymi Napoleony
fizena Evropska unie, nam ji ale sebrala.
Ceska republika (resp. jeji historické
zemé: Slezské velkoknizectvi, Moravské mar-
krabstvi a Ceské kralovstvi) za Rakouska-
Uherska a i jesté donedavna, a¢ nevelka roz-
lohou, byla velmoci v péstovani cukrové fepy
a v produkei cukru. Tato malinka zemé se za
prvni republiky, za ministerského ptedsedy
avyznamného agrarniho politika Antonina
Svehly podilela na svétovém obchodu cukrem
12 az 14 %. Do Evropské unie jsme vstupo-
vali v situaci, kdy jsme byli vysoce ptebytko-
vi. Vsituaci, kdy jsme do rtznych koutt své-
ta vyvazeli cukrovarnické technologické cel-
ky. Kdy cukrovarnictvi bylo jednou z vyklad-
nich skiini ¢eského zemédélstvi. Vedle chme-
le, vedle sladovnictvi atd. atd. Evropska unie
nas dostala do stavu, kdy se z nas stali dovoz-
ci cukru. Je to jeden z nejdrastictéjsich piikla-

@ AGRARNI KOMORA
Ceské republiky

Agrdrni komora CR

byla zrizena zdkonem
¢.301/1992 Sb., ve gnéni
zdkona ¢.121/1993 Sb. a ve
zneéni zdkona ¢.223/1994
Sb., sdruzuje vétsinu pod-
nikatelil v zemédélstvi,
lesnictvi a potravindrstvi,
prosazuje a obhajuje zdjmy
svych élentt, poskytuje
poradenstvi a informacni
sluzby na celém tizemi CR
v ndsledujicich oblastech:
prdvni a legislativni, kon-
gultacni, poradenské a prak-
tické pripravy na povoldni,
gzahraniénich vztahu, celni
a certifikacni, informati-
ky. Agrdrni komora CR je
roghodujici nevlddni agrdrni
organizaci, kterd zastupuje
zdjmy 103 tisic svych ¢lent,
jimiZ jsou zemédeélci, lesnici,
potravindri, ale také vcelari
a dalsi. Je organizact, kterd
md ambice sehrdt vyraznou
roli nejenom v tradi¢nim
pojeti produkce surovin pro
vyrobu potravin a udrzbu
krajiny, ale i v novém moder-
nim pojeti rozvoje venkova,
kde chce byt partnerem obci
a ostatnich subjektit venkov-
ského prostoru.




da. Pf4l bych lidem vidét, jak v sou¢asné dobé
vypadd byvaly cukrovar v Hrochové Tynci,
ktery byl nasim nejnovéjsim a nejmodernéj-
$im. Tam kdyz v soucasné dobé zajedete, uvi-
dite pouze hlubokou jadmu v zemi. VSechno je
vybrané a odvezené nebo znicené, aby se to
uz nedalo znovu postavit. Takze i z takovych-
to dtivodt podporuji naseho prezidenta Vac-
lava Klause. A maZe mu podsouvat kdo chce,
co chce. V soucasné dobé je v podstaté jedi-
nym politikem, ktery drzi cesky prapor nad
hlavou. Na$ ustup by nemusel byt tak prudky,
kdybychom disponovali politickou garnitu-
rou, kterd by se proti tomu trosku postavila.

# Tasi ale z pragmatickych davod
v ramci uplynulych dvaceti let jakoby
vyty¢ila dokazovat, Ze stat neni dobry
hospodar. Zkratka, stimulovat vlivhého
¢lovéka na rozhodujicim misté je levné;jsi,
rychlejsi a i¢innéjsi nez konkurovat dobte
zavedenému vyrobci ¢i exportérovi.
Posledni dobou se na toto téma hodné
mluvi mezi oby¢ejnymi lidmi. Mné je dvaa-
$edesdt rokt, takze uz néco pamatuji. Kazdy
z nas, kdo jsme zili v minulém rezimu, jsme
na jeho sklonku citili, ze se néco musi stat.
Ze to tak nemtize dal fungovat, i kdyZ do nas
prostiednictvim médii busili néco jiného.
Pouze jsme nevédéli, kdy se co stane a co se
stane. A stalo se. V¢era pan prezident Klaus
velmi diplomaticky tekl, Ze je velika nespo-
kojenost mezi lidmi s politiky, jak fidi{ tuto
zemi. Tim nechci fici, Ze padne rezim. To
samoziejmeé ne. Ale jista podobnost tady je.
Siroké vrstvy lidi jsou piesvédéeny o tom,
Ze to, co se tady déje, ze je Spatné a Ze se to
musi zménit. Ale nevim, kdo to ma zménit.
0Od mladi se zajimam o agrarni politiku. Po
roce 1989 jsem znal vSechny ministry zemé-
délstvi. Je dvacet let po pfevratu, a za tu
dobu mohou jenom o dvou fici, ze si zaslouzi-
li nazev , ministr zemédélstvi“. Byl to Josef
Lux, kterého si velmi vazim, a jsem presvéd-
Cen, Ze kdyby zil, ze by ledacos ubrdnil, a byl
to Jan Fencl. Byt byl kontroverzni. Nicmé-
neé tito dva lidé byli ti, ktefi se, a¢ kazdy jiny-
mi metodami, za zemédélce brali. A to je za
dvacet let malo. Tvrdim, Ze pokud na TéSnov
(byt uz je znac¢né pozdé) po volbach nepftijde
clovék, ktery md urcité charakterové vlast-
nosti, znalosti a zakofenéni ve venkovském
prostoru, v zemédeélstvi, Ze to Spatné dopad-
ne. Je to velmi nebezpecny vyvoj. Nevim,
jestli si to kdo uvédomuje, ale soucasny pan
ministr ztejmé ne. Kdyz pred chvili vydal
takové tiskové prohlaseni k vylévani mlé-
ka, misto toho, aby jel na pole debatovat s lid-
mi, pro¢ to délaji. Ona ta jiskra maZe pfesko-
¢it. Tilidé jsou v kouté. Nemaji kam uhnout,
a z toho muze vzniknout pékny fofr. @

WWW.agrocr.cz

Konec nadern

V'/

na snizeni sazby D H

4

Recldu let Aso-
-"' iace hote-
Il a restauraci CR
usiluje o prolome-
ni neochoty zako-
nodércd snizit
sazbu DPH restau-
ra¢nim provo-
zum. Pres veske-
rou argumentaci, podporenou studii IES Kar-
lovy univerzity i revizi stavajici legislativy ke
snizenym sazbam DPH evropské organizace
hotelti a restauraci HOTREC pro Evropskou
komisi, které byly ddny poslanctim k dispozi-
ci, se pouze stiidaly projevy jejich kladnych
a zapornych postoju. V dobé ¢eského pted-
sednictvi v Radé Evropy se dokonce diky ini-
ciativé predchozi vlady podarila oteviit moz-
nost vSem ¢lenskym stattim EU ptevést sluz-
by restauraci do snizené sazby DPH. Az do té
doby to byla vysada pouze zemi, které si tuto
vyjimku prosadily individualné. Ceskd repub-
lika dosud nevyuzila moznosti dané Evrop-
skym parlamentem pfefadit nékteré druhy
sluzeb, v nichz je obsazen vysoky podil lidské
manualni prace, tzn. véetné restauracnich, do
snizené sazby DPH. Majitelé a provozovate-
1€ restauraci budou na 4. listopad 2009 vzpo-
minat s hofkosti. Nadéje vkladané do vlad-
ni predlohy Novely zakona o dani z pridané
hodnoty, v niz byl obsazen i ndvrh na snizeni
DPH pro restaurace, a kterd uspesné prosla
2. ¢tenim v Poslanecké snémovné Parlamen-
tu CR, nakonec poslanci zhatili zamitnutim
ve tretim ¢teni. MiZeme se tedy opét ,,té8it“
z vyjime¢nosti Ceské republiky, jeji% Posla-
necka snémovna potvrzuje nerovnopravnost
podnikatelskych podminek, kdy restaura-

Ing. VacIav Starek

y I restauracich

ce na vstupu nakupuji potraviny s 9% sazbou
DPH a na vystupu odvadi 19 % DPH.
Poslanci ignoruji pokles trzeb v dtisled-
ku finan¢ni krize, propad restauracnich
provozu do ztraty a redukei pracovnich mist
ji vyvolanou. Ptitom sniZeni DPH nemélo byt
opatfenim pobidkovym, ale socidlnim. Za
soucasné situace realné hrozi dalsi zavi-
rani restaurac¢nich provozu. Podle studie,
kterou m4 AHR CR k dispozici, by prevedeni
sluzeb restauraci do snizené 9% sazby DPH
zachranilo minimalné devét tisic pracovnich
mist, kterd v opacném piipade jiz v prvni
¢tvrtiné roku 2010 prestanou existovat.
Postoj nékterych poslancti a politickych
stran k problematice snizené sazby DPH pro
restaurace a podpore cestovniho ruchu, jako
zdroje pracovnich prileZitosti vSeobecné, je
dostate¢nym indikatorem pfi rozhodova-
ni, komu v pfistich volbach rozhodné hlas

nedéavat. Asociace hotelti a restauraci CR

bude i nadale pokracovat v predkladani
vécnych argumentt k narovnani této
podnikatelsky diskriminacni situace, ktera
je jednou z pfi¢in hlubokych ekonomic-
kych problémt gastronomickych provozl
vefejného stravovani v Ceské republice.
Vdclav Stdrek,

generdlni sekretdi* AHR CR

www.ahrcr.cz

ASOCIACE HOTELL CZECH ASSOCIATION

srestAvRAC IS or e norers

CESKE REPUBLIKY - AND RESTAURANTS

SATE VYDANI

2009



IN VINO VERITAS

/ FQ
R ; Templdr'ské sklepy Cejkovice
Jlmecna pove St navazuji na piisobent vina-
't fddu Templdrskych rytiii
Vlna J e pOd I l I 1nena v raném stiredovéku v Cejkovi-
cich. V historickych templdr-
Rl skych sklepenich maji ulozeno

VYJ 1mecn0u témér pét tisic hektolitru vin

v dubovych a barikovych sudech
k 1 t a rozsdhly archiv lahvoveé zra-
Va 1 Ou lych vin. V dalsich sklepich pak
na Sest miliontt litrit. Tradi¢ni
I vyroba a zrdni vin se u nich
i ’ snoubi s modernimi postupy
a technologiemi od zpracovdni
l hroznii aZ po finalizaci. Diiraz
na kvalitu kladou uz pti vykupu
hroznii. Moderni odzrriovace
a lisy jsou zdrukou Setrného
) vylisovdni stavy. Reduktivni
technologie, r'izené kvasent
a biologické odbourdvdni kyselin
u vybranych partii vin zarucuje
vysokou kvalitu konecného pro-
duktu, kterd je ndsobena zrdnim
v dubovych sudech a po stoceni
do lahvi uloZenim v podzemi.

V soucasné dobé jsou v nabidce
Templarskych sklepii Cejkovice
vina v téchto raddch: archivni,

S feditelem druhého nejvét- dukee hroznt. Vic nez tfetinu produk-
$iho producenta vin v Cesku, g ce dodavame do velké gastronomie.
Templéi'skych sklepti Cejkovice, 0d zékladni fady jakostnich odra-
vinatské druzstvo, Ing. Pavlem y dovych vin, ale pfedevsim vina s pii-
Pastorkem, se potkavame 4. listo- ¥ vlastkem. Diky velikosti nasi firmy
padu 2009. A protoze to, jaky byl > drzime Siroky sortiment. V gastrono-
ro¢nik, vinafi zpravidla hodnoti ! mické siti jsme tak celoro¢né schop-
nejméné rok zpatky, prvni ma N ni plnit pozadavky odbératelti. U nas
otazka byla: jaky byl pro vase . nehrozi to, co u mensich vinaf, kte-
velkovinaistvi rok 2008? : i mnohdy rovnéz dokazou ptipravit
@0 Jaromire, uz zase prehdnis. Iz, el R EIE < $pickova vina, ale v malych objemech.
Jsme sice druhym nejvétsim zpra- V moment€, kdy o né odbératelé pro-
covatelem hroznii v Ceské republice, kterych jsme  jevi dal$i zdjem, uz je nemaji. To se vAm u nés ledovd a sldmovd, pfivlas tkovd,
v roce 2008 zpracovali vic nez 7,5 milionu kilo- nestane. Je ndm jasné, ze kdyz uz do velké gastro- barikovd, ro¢nikovd a ja kost-
gramt, a zfejmé nejvét$i vinai'skou firmou s ¢is- nomie nabidneme $arzi vina, musime byt schopni ni odriidovd. Jakostni vina
té ceskym kapitalem, avsak stale, a to uz od roku ji dod4vat nejméné rok. Rada Komtur Ekko byla jsou lahvovdna i do ddrkovych
1936, zusitava.rne nohar}qet na zemi, tj,. firmou vyt\,/orevna pr,ave prf) velliogv,g?sFror}onzll. (?d revtal— baleni 3 litry a 0,187 litru.
moravskych vinohradnikti. Kvalita vin z roku lovych tad vin se vyrazné lisi i vizudlné. Vime, ze Zdtiraznéni Vyjim eénosti
2008 je vybornd, navzdory toho roku nepfizni- vyjimecnd povést vina je podminéna vyjimecnou
vému zaii. V roce 2008 se nasemu vinarskému kvalitou, o niZ rozhoduje fada faktort. Proto jsou
druzstvu podatilo upevnit postaveni mezi rozho- pro tato vina sklepmistry a renomovanymi neza-
dujicimi hréaci na trhu s vinem, a v tomto trendu vislymi degustétory vybirdny pouze ty nejkvalit-
pokracujeme i letos. néjsi partie odrad.

umocriuji ru¢né vytrhdvané
etikety na specidlnim papi-
I'e a origindlni peceté rddu

templdrskych rytiri. Vzhledem

ke kvalité a ad]ustaZl kterd
Pavle, tohle vydani Vsudybylu bude venku V tomto vydani v interview s vicepreziden- nemd v Cesku Odeby’ lsou vina
tak, aby stihlo byt koncem listopadu v Clarion tem COPA (sdruzeni nevladnich organizaci Temp Ldr's ky chs klep u Cej kovice
Congress Hotelu Ostrava na vyroéni konferen-  EU) a prezidentem Agréarni komory CR Ing. velmi oblibenymi reklamnimi
ci Asociace hotelti a restauraci CR. Templa¥ské ~ Janem Velebou mezi ¥adky konstatuji, Ze predméty. Velkd poptdvka je po
sklepy Cejkovice jsou jejim partnerem. Pro¢? Evropska unie existuje mj. i proto, protoze ddrkovych balenich a po firem-
I8 Protoze jeji ¢lenové, a tedy i ona sama, jsou evropské mocnosti vzdy pottebovaly mit kolo- nich vinech s logy zdkaznikil
velkymi odbérateli vin z nasf produkce. Nage fir- nie. Svédéi o tom to, Ze vechny ¢lenské zemé na etiketdch.
ma je producentem kvalitnich vin z tuzemské pro-  Evropské unie jsme si rovny, avSak nékteré si
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vevs

jsou rovnéjsi. Viz trojnasobné dotace zeme-
déletim v zakladatelskych zemich EU.

@) Uzzdob jednani o ptistupu Ceska do EU je
jasné, Ze vyspélym zapadoevropskym statim

se nejedna o néjaké rozsifeni a upevnéni demo-
kracie ve sttedni a vychodni Evropé, ale ze v pr-
vé fadé pottebuji odbytisté pro své piebytky. Co
se tyce zemédélstvi a potravindistvi, tam je to
ucebnicovou ukazkou, jak se z historicky konti-
nualné zemeédélsky rozvinuté zemé (nepietrzi-
té od dob Rakouska-Uherska) Ceskd republika
stala zavislym odbytiStém silné dotovanych pie-
bytkd potravin zapadnich ekonomik. Obavam se
toho, Ze tato situace bude ve vztahu k nam, ces-
kym producentim potravin, dél eskalovat. Podil
Ceské produkce potravin na ¢eském trhu dél a dal
Kklesd. A obavam se, Ze klesat bude, protoze nasi
politici nejevi zajem a snad ani nejsou s to vyjed-
nat takové podminky pro ¢eské produkty, aby to
se Zapadem nebyl konkuren¢ni masakr potravi-
nové sobésta¢nosti Ceské republiky, ale férova
hospodatska soutéz mezi subjekty podnikajicimi
v zemédélstvi bez ohledu na to, ve které ze zemi
Evropské unie maji své sidlo.

Pavle, nesouhlasim, aby subjekty podnika-
jici v cemkoliv, tedy i v zemédélstvi, dostavaly
dotace. Nicméné, kdyZ uz jsou zavedeny, je
likvidaéni zfistat odstréen. Jak mohlo Cesko
souhlasit, aby cesti farmaii dostavali tiikrat
mensi dotace, nez napi- vasi sousedé par
kilometri odvedle v Rakousku? Co to je za
hospodaiskou soutéz?

B3 Skutecnost je takova, Ze Cesti zemedél-

ci dostévaji dotace nékolikandsobné mensi, nez
nasi kolegové v Rakousku, Némecku ¢i Francii.
To je vylozZené Zalostna situace, kterou nasi poli-
tici ndm, nasemu desetimilionovému nérodu,
nedokdzali na rovinu vysvétlit. Bohuzel, nevi-
dim zadné svétélko na konci tohoto tunelu. Nevi-
dim vstiicné fesen{ viiéi ceskym farmaram. Fik-
tivni rok 2013, kdy bychom se méli néjakym zpu-
sobem srovnat, se sice blizi, ale situace ¢eskych
zemédélct se rapidné rychlej$im tempem horsi.
Takze je namisté otazka: Preziji rok 2013? Jako
zemédélec musim fici, Ze vstup Ceska do Evrop-
ské unie pro ceské zemédélstvi vyhodny nebyl.
Je to jedna z nejhorsich situaci v historii (snad
kromé tficetileté valky, kdy nas plenili Svédové)
v jaké se my, zemédélci na tizemi Cech, Moravy
a Slezska, nachdzime.

Optimismus je pry nedostatek informaci.
Nicméné k néCemu optimisti¢téjsimu. Blizi se
novy rok. Templatské sklepy Cejkovice nava-
zaly na svou prvorepublikovou tradici a zase
jsou producenty Sumivych vin. Jak takové,
nékdy velmi hlu¢né vino délate?

£} V portfoliu nasich produktti nejsou jen klasic-
ka tichd vina v sortimentu nékolika desitek dru-
hi vyrobkd, ale vratili jsme se i k produkei sekta
vyrabénych klasickou metodou — kvasenim v lah-
vi. Pro konzumenty nasich vin ptijemné zpestre-
ni. Je to dosti pracné. Musi se vybrat vhodné par-
tie tichych vin. Vétsinou je to asamblage, scele-

NO VERITAS

ni dvou nebo tif odrtd bilych a éervenych vin. Ty
se sekundarné naockuyji kvasnou kulturou, kte-
rou vozime z Champagne. Sekundarni fermen-
tace probéhne v lahvi za ptisné dodrZovanych
teplotnich a svételnych podminek. Po skonce-

ni fermentace nechavame néjakou dobu (ten-
hle uz) sekt nalezet. Nasleduje settasani kvasnic-
nich kalt a posledni operaci je jejich odstteleni

a doplnéni dosdznim likérem, ktery rovnéz vozi-
me z Francie z oblasti Champagne. Snazime se,
aby nas sekt tézil z obdobnych vyhod, jako nejvy-
hlasenéjsi svétové sekty.

A jsme-li uz u vinné didaktiky. Proc je
tramin ¢erveny bily?

@3 Na ni by méli odpovédét ti, kteif , od stolu“
rozhodli o ndzvu této odrady. V tomto pfipadé
davam za piiklad némecké nazvoslovi. To tuhle
odrtidu nazyvd tramin kofenity, Gewurztra-
miner, coZ je vystizné pojmenovani charakte-
ru tohoto vina, kdezto cesti ufednici nazna-

li, Ze hrozny této odridy maji nartizovélou bar-
vu, a tak ji nazvali tramin ¢erveny. Tim v hla-
vach fady zdkaznik( udélali velky galimatyas,
protoze etiketa avizuje tramin ¢erveny a vino je
bilé. Velice bych se proto pfimlouval, protoze
ptivlastek ,Cerveny* je zbyte¢ny, aby se zacal
pouzivat pouze nazev ,tramin“. Stejné je tomu
u odrtd pinott, kdy tento nézev, ktery je povo-
len pouze pro oblast Burgundska, nesmime

pouzivat. Cely civilizovany svét pouziva nazev
pinot, jen Ceska republika musi ,,rulandské*.
Rada zahrani¢nich konzumentt, ktef{ u nds
toto vynikajici vino chutnaji, se domniva, Ze jim
predstavujeme néjakou mistni odradu. A kdyz
jim fekneme synonymum ,,pinot blanc® nebo
»pinot gris“, teprve pochopi, o co se jednd. Tak
tady bychom rovnéz méli své noty sladit s nota-
mi vyspélého svéta.

Kde komu z ,,experti“ je jasné, Ze rizo-
vé vino se déla tak, ze se ¢ervené smicha

s bilym...

3 No, nezlehéoval bych to. I to byl pozada-
vek nékterych vinatskych velmoci na Brusel.
Na tomto piikladu vidime, kam to producent-
ské velmoci tladi. Vyrabét rizové vino smichd-
nim je pouze lokalni tradi¢ni zaleZitost{ v néko-
lika minioblastech v Rakousku. Jsem povdécen,
Ze zé&kon stanovil pravidla vyroby rtiZovych vin
z modrych hroznti zptisobem vyroby de facto
bilého vina. Hrozny se vylisuji, teCe z nich sla-
bé rizovéd §tava, kterd fermentuje jiz jako $ta-
va samotnd. Nikoliv jako pfi vyrobé Cervené-
ho vina, kde fermentuje rmut s dfeni i pecicka-
mi a predevsim se slupkami bobulek, z nichz se
uvoliiuji barviva a fada dalsich latek.

Leto$ni sklizefi vina je opét atypicka.
Zimni mrazy byly tak velké, Ze v nékterych
lokalitach doslo k poskozeni révy.

@3 Daldi neptijemna rdna bylo pocasi v dobé
kvétu, takze réva $patné odkvetla, coZ se proje-
vilo mensim poc¢tem bobuli v hroznech a men-
$im vynosem.

U $pickovych vin ale sami vinafi redukuji
mnozstvi hroznti na kefich...

8 Ano, v bézném roku, kdy ket nasadi vétsi
mnozstvi hroznti, pokud chce vinaf z{skat hrozny
s vy$si cukernatosti, musi ¢ast turody jako zelené
hrozny osttihat. Nékterym vinattm u toho doslo-
va kapou slzy z odi, protoze je to bozi dar, a tak-
hle se s nim plytva. Na druhou stranu, pokud
chceme docilit kvalitu, zejména u nékterych
plodnéjsich odrid, se bez tohoto zdkroku neobe-
jdeme. Letos to za nas udélala ptiroda a tzv. zele-
né sklizné bylo potteba opravdu poskrovnu. Pri-
béh pocasi, predevsim pak krasné zati, znamena-
lo perfektni vyzrani, coz se projevilo ve zvysené
kvalité. Vétsina hroznt, které jsme letos zpraco-
vavali, a jsou to miliony kilogramti, se pohybu-

je v kategorii ptivlastkovych vin. Starou mluvou
vinatd, jsou to vina mesni. @

www.templarske-sklepy.cz
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GASTRONOMIE

zitecny projekt

CzechTourism,

AKC CR a AHR CR

V souvislosti s hlavnim tématem toho-

to vydani V$udybylu jsem 6. listopadu
2009 o rozhovor pozéadal prezidenta Asociace
kucharu a cukratii CR pana Miroslava Kubece.
¥d Mirku, co ty na to, Ze kviili tomu, abyste
vy, kuchafii a cukra#i mohli v Cesku pracovat
v restauracich, jsou vasi zaméstnavatelé tres-
tani o 10 % vyssimi odvody DPH na vystupech
oproti vstupiim? Suroviny nakupuji s 9%
DPH a z hotovych jidel musi odvadét 19 %
DPH. Neni to dalsi z pfikladi ,,péée“ nasich
zakonodarcti o zdravi lidu, nahanéjici jej tak
stravovat se salamy ze samosek ¢i semletym
osmazenym ¢imsi ve fast foodech, prodejnach
sekané apod.?

@3 Co se DPH tyka,
to se dobrych kucha-
0 a cukrard az tak
existenc¢né nedotkne.
Avsak nasich zamést-
navatelt, majite-

It restauraci, urdité.
10 % rozdil mezi vstu-
Py a vystupy je pro né
nejen diskriminacnf,
ale pro mnohé z nich
ilikvidacni.

Miroslav Kubec

Pi'ed étrnacti dny se Asociace kuchait
a cukréit CR v roli hostitele na Staromést-
ském nameésti v Praze zhostila oslav Mezina-
rodniho dne kuchaia.

@3 Navstivilo nds tam na tiindcti tisic lidi. Ostat-
né béhem letosniho roku jsme udélali i spous-

tu dalsich akei. Sestavili jsme novy narodni tym,
ktery uz md za sebou dva uspésné tréninky na
soutéz, ktera se bude konat ptisti rok v Singa-
puru. Mame za sebou i valnou hromadu, na niz
jsem byl opét zvolen do Cela asociace. Kapitan
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ndrodniho tymu Honza Horky se zicastnil semi-
finale o nejlepsiho kuchaie planety. Vénovali
jsme se juniorim. Rozjeli jsme dalsi ro¢nik sou-
téze Gastrojunior. Aktivity bézi, funguji a snazi-
me se koukat potad dopredu.

Asociace kuchai a cukraid CR jiz tra-
diéné v hotelu Zvikov Jindry Zydka potada
vyvrcholeni soutéze ,,Cesky kapr*.

@) Finale soutéze Cesky kapr probéhne 14. listo-
padu. Je o ni tak velky zdjem, Ze ji letos realizu-
jeme ve dvou kategoriich. V juniorské a senior-

ské. Vytvarime tak prostor k tomu, aby se mladez
mobhla uplatnit stejné dobie jako dospéli.

Kdy se ceska kuchyné stane svétovou médou?
@D Nemyslim si, Ze se stane celosvétovou mé-
dou. Trend, ktery se v sou¢asné gastronomii pro-
sazuje, nahrdva tomu, aby se i ¢eskd kuchyné

vic a vic zvyraziiovala. To, co se v soucasné dobé
odehrava v gastronomii ve svété a i avizova-

ny trend na rok 2010, je, Ze se kazdy snazi uka-
zat svoji vlastni zemi. Piestaly se kopirovat prv-
ky cizich gastronomii. Samoziejmé i v gastro-
nomii dochazi k fizim, v jejichz rdmci se nase
kuchyné obohacuje o italské nebo asijské prvky.
To je dobfte. To ceské gastronomii nevadi. Nicmé-
né hlavnim trendem soucasnosti je zamérovat se
na kvalitni lokalni produkty, co se tyka lahddko-
vosti suroviny, s niz se pracuje. Tzn., Ze uZ se ne

v takové mite budou v Cesku ve vysoké gast-
ronomii objevovat napf. svatojakubské musle,
lanyze apod., ale Ze se budeme soustiedovat
na lokaln{ surovinu, jez se vyskytuje v nasem
okruhu, kterou budeme zpracovavat v co nej-
vyssi kvalité a prodédvat za rozumné penize.

O cejchovéni v jakémkoliv uméleckém
oboru, kam $pi¢kova gastronomie patii,
nemivam valné minéni. Véetné udélovani
michelind. Ostatné to ilustruje fakt, Ze pred

par lety po ataku médii stahovali z distribuce
guide book, v némz figurovala jako inspekto-
ry provéfend a nékolika micheliny ocenénd
restaurace, kterd je$té nezahéjila provoz. Cim
to, Ze my nasinci mame o cizich kuchafich
vys$s$i minéni neZ o ¢eskych?

@) Mt nazor na udélovani michelint a hodno-
ceni Ceskych restauraci riznymi hodnotiteli je
znam. Rikdm, Ze je dfileZité, aby byla restaura-

ce plnd a jeji hosté byli spokojeni. A to, Ze se Cesi
Kklepou pfed zaklinadlem Michelin, nebo ze jdou
do michelinské restaurace, svéd¢i o tom, ze kult
Ceské gastronomie neni rozvinut. Samoziejmé,
Ze mit michelina je marketingové uZite¢né. Ale
nemusi to vypovidat o kvalité. Tim viibec nech-
ci fci, Ze restaurace, které jsou micheliny udélu-
jlcimi inspektory ohodnoceny, jsou $patné. Nao-
pak byvaji velice dobré. Ale, bohuzel, ty, které
jsou stejné kvalitni, nebo kvalitnéjsi, a michelino-
vy komisai do nich neza$el, majf, co se michelinti

ty¢e, smulu. Zatnym piikladem toho jsou $pickové
restaurace v Ceské republice. Pravé proto jsme na
podporu ¢eské gastronomie jako asociace vstoupi-
li do projektu ,,Czech Special®, v jehoz ramci déla-
me kroky na podporu regionalnich jidel. Dodali
jsme k tomu $pickové odborniky, aby garantovali
kvalitu. V tomto je pfed nami obrovsky kus préce,
protoze regiondlni kuchyné pottebuji hodné velké
zviditelnéni. Je ztejmé, Ze jak CzechTourism, tak
Asociace hotell a restauraci CR spole¢né s ndmi
zacaly pracovat na velice uzite¢ném projektu. @

www.akc.cz

CzechTourism
ASOCIACE HOTEL CZECH ASSOCIATION
A\ RESTAURACI S oy i noTELS
CESKE REPUBLIKY R \\D RESTAURANTS



Zrizovatelem Hotelové skoly
Tepllce je Ustecky kraj. Jsou na
ni obory: ¢isnik, kuchar, cukrdr
a maturitnt hotelnictvi. Praktic-
ké vyucovdni zajistuje ve svych

provogovndch a u smluvnich

partnertl. Soucdsti praxe jsou

stdze v zahranict. S jejimi Zdky se
lze setkat i na rautech, slavnost-
nich hostindch apod. Dlouhou
tradici maji Gastrodny — pre-
hlidky dovednosti Zdkii. Velkym
zdzitkem byvaji vystoupenti jejich
barmantl, ovéncenych tispéchy
z celorepublikovych i zahranic-
nich mezindrodnich soutézi.

Skola, ktera Vychovala
radu Spic ickovych
odborniku

v gastronomickych oborech

Rﬁditele Hotelové skoly Tepli-
e Mgr. Jifiho Nekudu jsem
navstivil 2. listopadu 2009 v sou-
vislosti s pfipravovanym desa-
tym vydanim VSudybylu, jehoz
hlavnim tématem je gastrono-
mie. Je tomu sice ddvno, co jsem
bydlel a pracoval v Usteckém
kraji, nicméné jakousi prislus-
nost (diky ¢lenstvi v horolezec-
kém oddilu LOKO Teplice) jsem
si zachoval pravé k Teplicim.
Pane fediteli, Zaci vasi Skoly sice neobslu-
hovali anglického krale, avsak uz fadu jinych
hlav statt. Ted v zafi i Vatikanu - papeze
Benedikta XVI.

) Nase $kola, kromé dvou vlastnich sttedi-

sek praktického vyucovani (coz jsou dvé nejvetsi
skolni jidelny v Teplicich), spolupracuje se zhru-
ba padesatkou smluvnich pracovist. Od malych
provozoven, kde mame jednoho dva zaky, az
tfeba po ¢tythvézdickovy hotel Vladimir v Ust
nad Labem, ktery byl letos vyhldsen ,,Hotelem
Usteckého kraje“. Samoztejmé nasim strategic-
kym partnerem jsou Lazné Teplice v Cechach,
a.s., kde mivame kolem padesati zdku. Praktikuji
iv Karlovych Varech. V Grandhotelu Pupp u pani
Ferklové, v Imperialu u pana Svaticka, v hote-

lu Cascada v Mosté atd. Nasi z4ci s cateringem
jezdi i do Prahy. Je mozné je vidat na Zofiné ¢i

v Obecnim domé aj. Hodné si cenime spoluprace
s Prazskym hradem a dobrych vztaht s feditelem
protokolu panem Forejtem. Nase spoluprace fun-
guje od roku 2006 diky pani Livii Klausové, kte-
rd vratila na Hrad prvorepublikovou tradici, ze
zaci hotelovych skol obsluhuji pti statnich nav-

Mgr. Jii Nekuda

stévach. Navic byva zvykem, ze na
konci vedeti si s nimi nas prezident-
sky pér prijde popovidat a osobné jim
podékovat. Pti vami zminéné navste-
veé Svatého otce jsme tam byli pojede-
ndacté béhem poslednich ti{ let. V roce
2007 jsme obsluhovali prezidenta
Bushe, letos zase jordanského kra-
le Abdullaha II., Z4ci jiz také pozna-
li vét$inu prezidentt sousednich sta-
ti. Jsou to vysoce prestizn{ zéleZitos-
ti. Kdyz si pak takovy uchazec o pra-
ci do Zivotopisu napiSe, ze byl ¢tytikrat na Hradé
a obsluhoval stdtni navstévy, je to urcita vyhoda.
Nase zaky se snazime dostavat i do zahranici,
protoZe to je cesta. A navic, poptavka po kucha-
tich v sousednim Sasku, kde spolupracujeme
s dvandcti hotely, je pomérné velkd. Vzdy na jaie
tam délame ,Meésic ¢eské kuchyné®, ktery ma
velkou oblibu. Nasi zaci byli i na dlouhodobych
stazich v Irsku v siti hotelt Clarion. Déldme
vyménné akce s University of Wales ve Swansea,
na niz uz studuji dva absolventi nasi skoly. Do
svéta je vysildme i prostfednictvim projektd
PHARE CBC, Leonardo da Vinci aj. Ale nejen zaci,
inasi pedagogové se dal vzdélavaji a jezdi na
staze. Mistra odborného vycviku Ladislava Pertla
jsme méli u pana Miroslava Kubece v prazském
Inter.Continentalu, jiné zase v Grandhotelu Pupp.
To proto, aby i pedagogové zustali v co nejuzsim
kontaktu se $pickovou gastronomii.

Jste skolou zaméfenou na gastronomii
a hotelnictvi se sedmatticetiletou historii.
@) Ano, za¢inali jsme jako odborné uilis-

té v Biliné. Nazev ,Hotelové skola“ byl oficidl-

VZDELAVAN

HOTELOVA SKOLA
TEPLICE

né ptijat a% v roce 2006. Skola se mtiZe pochlu-
bit odbornym zazemim na $pickové drovni. Jiz
fadu let, kromé tif u¢iiovskych obort: kuchat,
¢isnik, cukrat, nabizime i maturitni studijni obor
hotelnictvi. Mdme na $est set padesat student.
Ti ve tfetim ro¢niku absolvuji minimalné tydenni
pozndvaci pobyt v zahranici. Soucésti vyuky jsou
odborné kurzy barmanti, baristiky, sommelierti
a vyfezavani zeleniny vcetné ticasti na soutézich.
Téch se pravidelné ucastni i kuchati a cukra-

fi. Skola vychovala fadu $pi¢kovych odborni-

ki a mistrt v gastronomickych oborech. P¥ehled
vysledkii ze soutézi se pysni i tituly mistrt Ces-
ké republiky, dosavadnim vrcholem je titul vice-
mistra svéta, Zaka pani Kvétoslavy Sebkové Karla
Hajka v barmanskych soutézich. V roce 2008 nds
absolvent Tomas Priickner ziskal 3. misto na sou-
tézi Havana Club Grand Prix v kubanské Hava-
né. Letos na jate jsme poprvé porddali barman-
skou soutéz ,,Stara myslivecka“, ktera se doposud
potadala v Usti nad Labem.

Barmantim zacinaji silné konkurovat som-
meliefi. Zejména diky iniciativé ucitelky pani
Ivany Prokesové se na nasi skole v Teplicich dat{
prezentovat kulturu vina. Vedouci skolni jidelny
Milan Nemrava zase porada fizené degustace.
Nasi zéci jezdi na exkurze hlavné na Moravu, ale
v ramci Usteckého kraje i do Chramcti, Zernosek
aj. Ostatné vinné réve se na zdejsich sope¢nych
ptidéch Ceského sttedohot{ vidy datilo. Student
nasi skoly sommelier Jan Gottfired se loni stal
juniorskym mistrem republiky a letos vyhral
prestizni soutéz Znojemsky hrozen. Na Trophée
Bohemia uz ziskal tieti, druhé a prvni misto.

Velmi aktivni jsou i nasi kuchati. Jeden
z nasich studentt se piedloni dostal do prvni
desitky kuchat roku.

Jak vy osobné vidite vztah odbornych
skol a praxe.

ED Vidim velké zlepseni. Stavaji se z nas part-
nefi, kterym jde o stejnou véc. Jsem potésen,
Ze jsem se letos jako predseda asociace fedite-
1t hotelovych $kol stal ¢lenem sekce vzdélava-
ni Asociace hotelfi a restauraci CR. Aktivity sek-
ce vzdélavani pod vedenim pana Vaculky jdou
spravnym a $koldm prospésnym smérem. @

www.hotelovkatp.cz
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1 1de akceptuji
jidla, Smimiz

se seznamili

v zahranici

Rozhovor s obchodnim
feditelem divize Food Service
akciové spolec¢nosti Vitana, a.s.
panem Petrem Hadlem jsem
zacal na téma, co se u Vitany
zménilo od jeji loiiské prezenta-
ce ve VSudybylu.

Ve Vitané jsem ted, po desetile-
té prestavce, puldruhého roku, takze
mohu tézko srovndvat. Pfed tim jsem
pro Vitanu pracoval v letech 1996
az 1999 v retailu. Nicméné se svymi soucasnymi
kolegy jsem byl stale v kontaktu. A tak jsem jed-
nou potkal Pavla Vejmolu, feditele business unit
Food service, a ten mi ozndmil, Ze Vitana vypsa-
la vybérové fizeni na pozici obchodniho feditele
Food Servisu. Do konkurzu jsem se ptihlasil a od
dubna 2008 jsem zpét ve Vitané. Véci se méni -
a ve Vitané hodné dynamicky, i co se tyka vyro-
by a organizace. Nicméné piatelska atmosféra
tu zlistala a vzrostlo sebevédomi a hrdost lidi na
znacku Vitana. Nebojuji s tim, Ze to je jakasi znac-
ka ze socialistického pravéku, ale Vitanu vnima-
jljako moderni firmu, ktera ma svou filozofii, poli-
tiku a ktera se o své zaméstnance dovede postarat.
Takze vase otazka by spi§ méla znit: Co je tu nové-
ho pro mne? A md odpovéd: D4 se tici, ze vSechny
osmnédct mésict staré zaleZitosti. Co je ale iplné
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Petr Hadl

Zijte s chuti !!!

Vitana md v nabidce velmi
Sirokou $kdlu vyrobk, diky
niz lze pripravit nejen chutnou
polévku ¢i svacinku, ale i hlavni
jidlo véetné kvalitni prilohy
a lahodného moucniku. Umi
potésit kazdého vietné profesi-
ondlu kuchar'ského uméni. Jeji
produkty umogzriuji rychlou
a snadnou pripravu chutové
zajimavych a kvalitnich pokr-
mu a poskytuji i inspiraci pri
vareni ndroc¢nych jidel. V port-
foliu vyrobku znacky Vitana se
miuiZete setkat jak s tradiéni Ces-
kou chuti, tak s vyrobky odpo-
vidajicimi aktudInim chutovym
trendum. K hlavnim kategori-
im patri standardni polévky,
instantni polévky, hotovd jidla,
omdcky, bujony, minutky,
korent a korenici smési. Dalsi
skupinu tvori prilohy jako ryze,
lusténiny, téstoviny nebo bram-
borové vyrobky. Sladky segment
zastupuji moucniky a pripravky
na pecent. Vitana vstoupila
rovnéz do segmentu mrazenych
vyrobkii. Zdkaznici oceriuji kva-
litu nabizenych rybich pokrmii,
rizgnych variant gzpracovdni
kurectho masa a v neposledni
radé také dortil.

° v/

nejnovéjsiho, a co bych chtél vypich-
nout, je to, Ze jsme ve food servi-

su troSicku ,,pooto¢ili kormidlem®.
Daf‘l' se ném prodavat produkty, kte-

srovnani s minulymi roky se méné
soustfedujeme na komodity.

Co jsou v pojeti Vitany
komodity a co produkty s vyssi
pfidanou hodnotou?
Typickym ptikladem komodit jsou lusténi-
ny nebo ryze, u kterych trh vykazuje vysokou
miru cenové senzibility. Resp. je vysoce citlivy
na jakoukoliv zménu ceny. U nich panuje veli-
ce tvrdé konkurenc¢ni prostfedi v fadech halé

uz o krok dal, co se tyka jejich ptipravy. Zpravi-
dla je velmi snadnd, a to navzdory tomu, Ze se
sestavaji z vice ingredienci. Prakticky naplnu-
ji, pokud to hodné zjednodusim, schéma: pti-
dej vodu nebo ptidej olej, zamichej, povat, upeé¢
nebo podus a podave;j.

Do portfolia vasi spolecnosti patii i kore-
niJ. C. Horn.

Ano. I vtéto komodité je Vitana urcité
vyznamnym hracem zejména v retailovém bale-




Vitana prezentuje Ceské buchty na Staromést-
ském ndmésti u prileZitosti Dne kucharii

ni. Ve food servisu si na letosni vyvoj v kofeni roz-
hodné nestéZujeme. Nejdeme do nejlevnéjsiho.
Snazime se, aby vSechny produkty, které vyvijime
anabizime na Ceském a slovenském trhu, mély
vysoky standard kvality.

V minulém V$udybylu konstatuji, Zze
Vitana vafila u rumunského plesa Mandra
(2140) a co ja byl u toho, tak i v Kordiliérach
v $esti kilometrech nad moiem, na Tan Sanu,
na Uralu a v dal$ich pohoftich.

I kdyz se nase produkty prostfednictvim turis-
tt a horolezct dostéavaji do raznych konéin své-
ta, v mé gesci je distribuce ptes partnerské velko-
obchody na tizemi Slovenska a Ceska. Obchodo-
vani s velkospotiebitelskym balenim konvenienc-
nich produktt v celé $iti portfolia zdkaznik, kte-
i1 je pouzivaji. Rozhodné neptecenuji svoji ilohu.
Bez kolegfi, které mam v Cechéch, na Moravé, ve
Slezsku i na Slovensku, by se Vitané nedaftilo tak,
jak se ji dati. V prvni poloviné roku 2009 byla jed-
nou z méla firem, v této oblasti v Ceské republi-
ce, kterd v klicovych produktech nezaznamena-
la ztraty, ale naopak rostla. Obchodni tym dobte
Slape a za to patfi podékovani jak oblastnim fedi-
teltim prodeje, tak fediteli organizaci prodeje na
Slovensku Vladovi Darcalikovi a jeho tymu. Své
kolegy velmi rad potkdvam, t€si mne, Ze se vidi-
me a vymeénujeme si zkusSenosti.

Jak je to s produkty Vitany a profesional-
nimi kuchati?

GASTRONOMI

U nékterych $éfkuchait a personalu kuchy-
ni, at uz z velké gastronomie, HoReCa nebo
instituciondlnich (skoly, nemocnice, vézenska
zatizeni apod.), 1ze nékdy slychat, Ze z konveni-
enci zasadné nevaii. Potom ale, kdyz se s nimi
bavim, zjisti, Ze od Vitany berou koteni nebo
mrazené produkty — dorty, dezerty, nebo zjistu-
ji, Ze jejich kuchati objednavaji nase moucni-
kové smési, pernik atd., které jsou nenaro¢né
na ptipravu a $etif spoustu ¢asu a energii. Rada
z nich je potom pii srovnavaci degustaci, pti niz
maji urdit, co je vafeno, pe¢eno ze zakladt a co
z polotovart Vitany, piekvapena vlastnim resu-
mé ve prospéch Vitany.

; "“;_ T N .
Akce pro zdkazniky — paroplavba

Co vase ,,Dny etnické kuchyné“?

V ramci loniského roku jsme ptisli s kon-
ceptem: , Jak chutnd svét“. Pfedstavuje recep-
ty a pokrmy typické pro jednotlivé zemé. Samo-
ztejmeé, pod pojmem , Italie“ si mnozi predstavi
pizzu nebo Spagety, ale my se snazime i o regio-
nalni dpravy mas apod. Tento koncept je tispés-
ny zejména u stravovacich fetézct, které spra-
vuji vice kuchyni. Ve Skolnich kuchynich se jej
spolec¢né s Ministerstvem Skolstvi a télovycho-
vy CR snazfme aplikovat v souvislosti s vyukou.
Zde musim vyzdvihnout kuchai'ské centrum
Vitany, které tyto receptury vyviji. Samy kuchy-
né, které je aplikuji, a hlavné stravnici téchto
kuchyni jsou spokojeni, protoze do jidelni¢ka
dostavaji nové atraktivni pokrmy.

Hitem lotiského podzimu byla norska
houbova polévka. Co tento rok?

Velmi Gspésny produkt uz i loni byla i kré-
movd houbovd omécka z liSek a Zampiont pod-
le norské receptury v pasté. A stéle patii k vibec

zUje se, Ze cesta, kterou jsme zvolili, nevyrdbét
vyhradné suché a tiplné ty nejtradi¢néjsi ces-
ké omacky, které si kazdy kuchat umi udélat,

a na ty svoje je z principu hrdy, ale produkovat
omdcky, které nejsou tak bézné a jednoduché,
je spravna. Super hitem letosniho roku je sipko-
va omdcka, kterou rovnéz vyrabime v pastovité
formé. Na trh jsme ji uvedli v lednu 2009. A co
se tyce prodeje, hned se vyhoupla na druhé mis-
to za houbovou z lifek a Zampiond. Velmi dob-
fe se ndm prodavaji ruzné druhy syrovych oma-
ek, byt jsou v suché formé. To je dané noveé
zavadénymi jidelnimi ndvyky, kdy se ve sta-

le $irsi mite prosazuji téstoviny, a to ne s kecu-
pem, ale vaii se uz typické regionalni recep-

ty, jako napf. carbonara. Lidé cestuji, poznava-
jinova jidla a neboji se jich a akceptuji ve svych
kuchynich jidla podobna tém, s nimiz se sezna-
mili v zahranici. @

www.vitanafs.cz
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Prezentujeme pokrmy,
ktere se tu podavaly

pred sto lety

Interview s $éfkuchafem Francouzské
a Plzenské restaurace Obecniho domu v Pra-
ze Jitim Kralem zac¢inam otazkou, jaké jsou
aktualni trendy ve svétové gastronomii.
Shrnul bych je slovy: jednoduchd, zdrava,
regionalni kuchyné. Ur¢ité i biosuroviny. Ale
pojem ,,bio“ a jeho presptilisné zdGraziiovani je
v ramci skute¢né velké gastronomie no$enim dti-
vi do lesa. Spitkovd gastronomie, v niZ se pohy-
buji, totiz vzdycky dbala na $pickovou kvalitu
surovin. Ohdnéni se terminem ,bio“ by v tom-
to pfipadé snad mohlo byt jakousi propagandou
k ziskan{ novych zdkaznik. Skloubeni ¢erstvych
surovin, kvalitni maso, ro¢ni obdobi, region,
$ikovny kuchaf s tvliré{ invenci, vSe moderné pfi-
pravené a upravené, a mate vyborné jidlo.

Jste nejen $éfkuchaiem zdejsich restau-
raci, ale i tymu, ktery zajistuje catering pii
prilezitosti statnich navstév pro Kancelar
prezidenta Ceské republiky.

Ano, firma, kterd mne zaméstnava, FRENCH
—REST, se stard o vétsinu statnich navstév,
coz na nas klade velké ndroky. Velmi si vazime
davéry naSeho pana prezidenta i toho, Ze jsme
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ted neddvno mohli napt. vafit pro Jeho Sva-

tost ¢trnactého dalajldmu Dzampala Ngawanga
Lozanga JeSe Tandzin Gjamccho, papeze Bene-
dikta XVI. a dalsi osobnosti svétového formatu.

Ve vasich restauracich praktikuje na
sedmdesat uénu.

Ano. Jako mistr odborného vycviku o né
pecuje pani Alena Kanska. A vénuje se jim pii-
kladné. Tito studenti nam neziidka délaji radost
svymi umisténimi na gastronomickych sou-
tézich. Rad s nimi trénuji jelikoz reprezentuji
nejen nasi republiku, svou skolu, ale i nas pod-
nik. V soutézni gastronomii se pohybuji i pro-
to, Ze mam v Asociaci kuchaif a cukratt CR na
starosti soutézni sekci. Néktera zadani jsou ale
tak slozitd, Ze se v jejich rdmci o nové poznat-
ky obohati i profesionalni kuchafti. Pokud se
totiZ pripravujete na kulinai'skou soutéz, zpra-
vidla u toho vznikaji nové véci. Ostatné, je to
jako v jinych oborech. Mate-li uspét a byt nej-
lepsi, musite pilovat femeslo a zdokonalovat se.
Z vlastnich zkuSenosti vim, Ze soutéZeni je vyso-
ce motivujici.

Vase Plzeniskd restaurace je zaméfena na
¢eskou klasickou gastronomii. Samoziejmé
na Spic¢kové tirovni. Francouzska restaurace
je ji tak trochu protikladem, protoze si zakla-
da nejen na tom, Ze je opravdu francouzska,
ale i mezinarodni.

Nicméné ¢ast jejtho menu je vénovana ceské
kuchyni. Za dva roky tu budeme slavit 100 let
Obecniho domu a jeho Francouzské restaurace,
coz nas inspirovalo uplatnit jidla, jez si tu tehdy
hosté dévali, a to véetné tehdejsi nobility — ban-
kéta, tovarnikd, vysoce postavenych ttednika
apod. Nasi novinkou tak jsou poledni business
menu, kde pravé prezentujeme tyto pokrmy se
stoletou historii. Studoval jsem historické dobo-
vé kuchatky, které mdm rad. Ostatné publika-
ce recepttl ,Jak se vafilo U Sroubka“ uz vysla
po nékolikaté. Jsou v ni uzasné véci. Zadélava-
né drstky, plicky, volska tlama, pupek, veminko
a takovéhle zalezitosti, které se uz moc nedéla-
jl, protoZe jsou pracné a obtizné se na né shani
suroviny. Chtéjte nékde volskou tlamu... Sehnat
veminko? Problém. Takze, kdyz tyto suroviny
preci jen sezeneme, délame je opravdu klasicky.
Nedévno jsem tak ptipravoval zadélavané kach-
nf zaludky. Uzasné! Maso jako dortik. Kdo to
poznal, tomu to chutnd. Kdo neokusil, zpravidla
témto pokrmtm nejdtiv nedtvétuje. Ochutna-
li, je velice mile ptekvapen, jak dobré to je. @

www.francouzskarestaurace.cz

FRANCOUZCKA
RESTAURACE
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e svateéni atmosfé- :
fe ¢eskych Vanoc pat- £x
i viiné cukrovi, vdnodek !
a domdciho perniku. Slad-
ky a vonavy ,,chléb“ jed-
li pfi slavnostech jiz staro-
véci Rekové a Rimané.
V Cechéch zazilo perni-
kaiské temeslo nejvét-
$i rozkvét v 16. a 17. stoleti,
kdy se mistii pernikati sdruzo-
vali do cechti. Lidové femeslo vytla-
¢ila pozdéji tovarni vyroba, ale nastésti ne
docela. Pernic¢ky vSech tvar(i, umné zdobe-
né bilkovou polevou, najdeme téméf na kaz-
dé lidové slavnosti, folklornim festivalu, jar-
marku ¢i pouti. Pro¢ je pernik tak oblibeny,
vysvétluje mistryné lidové umélecké vyroby
ve zdobeni pernik@ pani Jindtiska Dvotakova
z Ktenku: ,,Zdkladem perniku je med a kofeni.
Med chréani pfed nemocemi a v kofent je sila
dlouhoveékosti.“
Pernikova srdicka, zvonecky a betlémy
nebudou chybét na zddném predvanoc-
nim trhu. Mezinarodni festival adventnich

olf Flasch

foto:

a vanoénich zvykd, koled a femesel Souznéni
provazi veliky vanoc¢ni trh v Kozlovicich, kde
kromé pernikatek budou i vyrobci vano¢nich
ozdob, svicek, ru¢né fezanych betlémd, $perkii
a dal$ich uméleckych vyrobku. Od ¢tvrtka do
nedéle, 17.-20. prosince, se konaji na nékolika
mistech Moravskoslezského kraje obchtizky

s koledou, p¥ijezd TH krald,
koncerty v kostelich, kon-
certnich sdlech i exteri-
érech.
Na Vano¢ni
jarmark 12.
prosince ve
Valasském
muzeu
v ptirodé v Roz-
nové pod Radhostém
ptijede pies 90 lidovych
vyrobcti a prodejct z celé Ceské
republiky a Slovenska: fezbéti, keramici,
tkalci, vyrobci hradek, lidovych néstroja,
a z typického vdnoc¢niho sortimentu budou
k zakoupeni ru¢né vyrabéné a zdobené barky
nebo zvonecky ze zvonai'ské dilny z Brodku
u Pferova. Nabidka vano¢nich dérka mistra
lidového femesla je spojend s bohatym zvyko-
slovnym programem.

Za poezii Vanoc vés zveme také do Ri¢an na
festival Adventni prozpévovani. Poslechnout si
koledy v podéni détskych folklornich soubort
muiZete v nedéli 29. 11. v Méstském kulturnim
stiedisku a na ndmeést{ u slavnostné rozsvi-
ceného vano¢niho stromu. I dalsi koncerty
10. a 14. 12. pfispéji ke $tédrym Vanoctim
nemocnych a handicapovanych déti.

Na dobrou véc putuje rovnéz vytézek tradic-
nich vano¢nich koncertt Détské lidové muziky
Noticky spolu s CM Hradistan 20. prosince ve
Dvotakové sini Rudolfina.

Folklorni sdruzeni CR pieje viem krasné
a pohodové vanoc¢ni svatky. Program advent-
nich festival a informace o fadé dal$ich
vanoé¢nich koncertt a akei po celé republice
uvadime na www.folklornisdruzeni.cz

Folklorni sdruzeni CR

Senovazné nam. 24, 110 00 Praha 1
tel.: 234 621 218, fax: 224 214 647
e-mail: foscr@adam.cz

www.folklornisdruzeni.cz

Novoméstsky restauracni pivovar

je ojedinélou gastronomickou
raritou v centru Prahy

Celkovd kapacita je 400 mist
v atraktivnich
rozsahlych prostorach.

Vlastni vyroba 11° piva
— kvasnicovy nefiltrovany svétly
a tmavy lezak

Prohlidka pivovaru
s odbornym vykladem

Vynikajici typicky ceska
amezindrodni kuchyné

Pivni vecery s Zivou hudbou

Bohaté nabidka menu
pro turistické skupiny

Otevieno denné
Po—Pa 10.00 —23.30
S011.30-23.30
Ne 12.00 — 22.00

Novoméstsky pivovar s.r.o.
Vodickova 20, 110 00 Praha 1
tel./fax: 222 232 448,
222231662, 602459 216
e-mail: sales@npivovar.cz
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Stadi 7 $dlkii excelentni
kdvy Dallmayr kazdy

den, abyste méli ve své
kanceldri nebo na baru
elegantni nerezovy pristroj
PrimaDonna vyvinuty
spolecnosti DeLonghi.

o
excelentm kavy
Dallmayr

@ Vposlednim
interview s gene-
ralnim feditelem
firmy Alois Dall-
mayr Automaten
- Service s.r.0. pa-
nem René Sionem
jsme hovoiili pouze o kavé. Dallmayr ale
podnikaiv ¢ajich.

Dallmayr déla zhruba Sest a pul tisice gast-
ronomickych polozek, z ¢ehoz nékolik desitek
z nich jsou ¢aje. A pro¢ je nabizime i v Cesku? To
proto, ze nas Cesti zdkaznici oslovili, Ze kdyz uz
od nas maji kavu, jestli bychom jim dodavali také
tak kvalitn{ ¢aje. Ptivodné jsme tedy ¢aje privezli
jako doplnék. Jejich ispéch se projevil, a nyni je

René Sion

WWW.E-VSUDYBYL.CZ
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Dallmayr

to slu§ny byznys. Sortiment jednoporcovych ¢ajt
jsme rozsitili z osmi na $estnact. Dallmayr déla
i sypané ¢aje, ty zatim v Cesku nenabizime.

0d doby piede dvéma roky, kdy jsme
spolu délali interview, je u nas znacka Dall-
mayr daleko znaméjsi.

Ziskali jsme velmi slusny podil trhu.
Zaroven s kdvou tu nabizime a to od velkych
plnoautomatickych gastronomickych pii-
stroji po malé, pro mensi cukrarny, kavar-
ny, lobby bary ¢i kancelare, a to i na snida-
flovou kdvu. Nové ziskanym klienttm Dall-
mayru vychdzime vstiic vstupnim balickem,
jehoz soucasti jsou technologie odpovidaji-
ci zavadéni provozu. Poté, kdy se jim byznys
s kdvou rozjede, jim ptivezeme takové, které
zvladnou vétsi objemy. Nebo naopak. Naddi-
menzované stroje nahrazujeme témi, které
odpovidaji potiebé. @

www.dallmayr.cz

Znacka Dallmayr se miiZe poch-
lubit vice nez tiisetletou tradict.
Dum lahtidek Dallmayr na mni-
chovské Dienerstrasse se stal znd-
mym v celém Némecku. Své jméno
ziskal v roce 1870 od obchodnika
Aloise Dallmayra a od konce 19.
stoleti se fadi k prednim delika-
tesnim domum Evropy. Mezi jeho
gdkazniky patril cisarsky dvir
a dalsi evropskeé knizeci a krdlov-
ské dvory. Vroce 1933 pristoupil

do firmy K. W. Wille, ktery zde
vybudoval specializované odde-
leni kavy. To dnes predstavuje
vyznamny podil na evropském
trhu se $pickovou kdvou. Uspech
spolecnosti Dallmayr spoctvd ve
vysoké ndrocnosti na kvalitu.
Zdkladem je vybér vynikajicich
druhti surové kdvy z nejlepsich
péstitelskych zemi. Roku 1962
vznikd firma Dallmayr Automa-
ten — Service a o necelych tiicet let
pozdéji jsou umistény jeji kdvové
automaty ive stiedni a vychodni
Evropé. Na Cesky trh Dallmayr
vstoupil v roce 2001, kde v ndvaz-
nosti na némeckou tradici dbd na
kvalitu veskerych svych sluZeb,

a to jak v oblasti gastronomie,
tak i v samoobsluzném vendingu.
Exkluzivni kavu Dallmayr doddvd
i do kanceldri. Kdvové speciality
Dallmayr jsou cenény v klasickych
kavdrndch stejné jako v tradic-
nich hotelech, v nejvyhldsenéj-
Sich restauracich i v oblibenych
lokdlech a v neposledni radé i na
Cerpacich stanicich.

A

Dallmayr Kaffee



Staropramen slavl
140. vyroci

Rozhovor se
slddkem pivova-

ru Staropramen
panem Zdenkem
Luxem jsem 5.
listopadu 2009
zahdjil pfipomenu-
tim letos$niho 140.

Ing. Zdenék Lux

vyrodi zaloZeni pivovaru.

8 N3 pivovar byl zaloZen v roce 1869. Od té
doby jsme vyrobili pfes dvacet miliard pallitra
piva. To je obrovské c¢islo. Kdyz jsme to spocita-
li a srovnali nas celkovy historicky vystav s ¢isly
od konkurence, zjistili jsme, ze jsme mezi cesky-
mi pivovary na $pici. Je to dano tim, Ze Staropra-
men vzdy patiil k pfednim pivovartim v Cechéch.
Velmi k tomu ptispél inovativni piistup, ktery si
udrzujeme od pocatku existence pivovaru. Nejen
v oblasti technologie vyroby, ale také ve spotre-
bitelskych inovacich. Dvé posledni jsou velmi
zajimavé: samochladici sud Staropramen Cool-
Keg - obal ktery u nas nikdo jiny nema - a Staro-
pramen Chill, lezak cepovany z namrazené pipy,
ktery se vyborné hodi ptedevsim do bart a klu-
bu. Jak vidite, nestavime jen na tradici, ale sté-
le ptichdzime s né¢im novym, co ndm a nasim

v

zékaznikm pfind$i konkurenéni vyhody.

Pro¢ jste svij zivotni osud spojil s pivem?
B} Nevim, jak jste se na skole rozhodoval vy, co
budete v budoucnu délat, ale jé jsem se na to dival
z pragmatického hlediska a fikal si: ,Mam rad
chemii. Je to jediny predmét, ktery mne na sko-

PIVOVARY

STAROPRAMEN

rd pallitrt ane

le opravdu bavi.“ Od chemie neni daleko k potra-
vinatstvi. A kdyz uz jsem si vybral potravinatstvi,
volil jsem pivo. Na Vysoké skole chemicko-tech-
nologické v Praze-Dejvicich jsem pak studoval
pivovarnictvi a sladatstvi a vyuzil nabidky délat
ve Staropramenu praxi a nasledné i diplomovou
préci. Poté, co jsem v roce 1995 tispésné absolvo-
val, mi bylo nabidnuto, abych sem nastoupil. Tak
zacala m4 kariéra v Pivovarech Staropramen.

Cim to, Ze vami varend piva jsou tak
uspésna, a to i v zahranici?

@8 Tady v Praze na Smichové vyrdbime nase
znacky Staropramen, Branik, Vratislav a Slad-
ktiv Méstan. Kazd4 znacka m4 svou original-
ni recepturu a pouziva specifické suroviny.
Zaroven si prisné stfezime dodrzovéni vyrob-
nich postupti. To v8e se odrdzi v chuti a charak-
teru piva. A déla ho vyjimec-

nym. Spotiebitelim nejen

u nas nase pivo chut-
na, rozsiiuje se pocet
jeho konzumentd.

A to mé samozrej-

mé tési. V zahrani-

¢ je tispésny pre-
devsim Staropra-

men. Je tam fazen

do kategorie prémio-
vych piv. Pokud byste
se meé zeptal proc, pak
je to proto, Ze ma svou
charakteristickou hot-
kost, kterd vybizi k dal- i
$fmu napiti. M4 ptijem- b
nou plnost, ¥z, sprav- b,
nou barvu a jiskru, kte- i
rou ma dobré pivo také GO /
mit. :

GASTRONOMIE

Spolecnost Pivovary Staropra-
men je s vice nez 15% podilem na
trhu druhym nejvétsim vyrob-

cem piva v Cesku a vyznamnym
Ceskym exportérem piva. Jeji

vlajkovd lod — znacka Staropra-
men — je vyvdzena do vice nez
triceti zemi sveta. Spolecnost
provozuje dva pivovary — ost-
ravsky Ostravar a smichovsky

Staropramen.

Co pivni soutéze? Je tfeba je brat vazné?
B0 Ur¢ité jsou v Ceské republice soutéze, které
je tieba brat vazné. Netvrdim, Ze jich je moc, ale
jsou. Jsou zaloZeny na tom, Ze kromé degusta-
ce se u nich posuzuji i analytické parametry. Je
tady ale také fada jinych soutézi, kde piva takto
komplexné posuzovana nejsou. Bohuzel je dnes
pivnich soutézi ptilis. Kazda ma fadu kategorii,
vitézl. SoutéZe maji zaménitelné nazvy. A tak
se v nich spotiebitelé ztraceji. Tim klesd jejich
kredit. To je divod, pro¢ se jich netdastnime.
Abychom ale méli pravidelnou zpétnou vazbu,
nechavame nase piva hodnotit pfimo spottebi-
tele v nasich internich testech.

Pivovary Staropramen jsou generalnim
partnerem Asociace hotelfi a restauraci CR.
B0 Ur¢ité mj. proto, Ze mame unikatni portfolio
znacek, jedno z nejsirsich u nés. Kromé piv, kte-
ra sami vyrabime, dovazime dalsi znacky z Bel-
gie. Doty¢ny provozovatel restaurace ¢i hospo-
dy si tak muze vybrat to, co se hod{ do jeho kon-
ceptu. Nase skala je poskladdna od piva svétlé-
ho vycepniho az po unikatni specidly. Od Sta-
ropramenu pies sametovy Velvet, prémiovou
Stellu Artois az tfeba po pSeni¢ny Hoegaarden.
A to jsem, samoziejmé, nejmenoval vSechny.

Diky umisténi pivovaru na velmi dobie
dostupném misté v Praze jste i vyhledava-
nou turistickou atrakei.

E) To je pravda, znacka Staropramen 14k4

turisty od nas i ze zahranici. Pro tyto tce-

ly médme navstévnické centrum. Funguje jiz

fadu let a pocet jeho navstévniki se pohybuje
v tadech desitek tisic ro¢né. Navstév-
nici jsou z celého svéta. Mame pro-
hlidkovou trasu, v jejimz ramci se
navstévnici dozvédi o historii pivo-
varu, vyrobé piva obecné, v histo-
rickém kontextu a zaroven na vlast-
ni o¢i uvidi, jak vyrabime pivo dnes.
Na konci trasy maji ti star$i osm-
nacti let moznost nase pivo i ochut-

nat. VSem doporucuji ptijit se

k ndm podivat. @

P
e e www.staropramen.cz
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S $éfkuchaikou Grandhotelu Pupp Karlo-
vy Vary Vladkou Piihodovou se potka-
vam 6. listopadu 2009 par hodin poté, co
jsem v hotelu Inter.Continental v Praze nav-
stivil jejtho kolegu $éfkuchate a preziden-
ta Asociace kuchait a cukrait CR Miroslava
Kubece. Nez jsem se s nim rozloucil, dal mi
na ni skvélé reference a poZzadal mne, abych
ji pozdravoval.

Takze, pani $éfkuchatko, pry jste nejen
vynikajicim profesionalem, ale i jedinou
Zenou, ktera $éfuje kuchyni pétihvézdickové-
ho hotelu v Cesku.

@8 Ziejmé. Dozve-
déla jsem se to od
kolegti $éfkuchaiti az
poté, co jsem do této
funkce nastoupila.
Ostatné malo obvyk-
1é je to i v zahrani-
¢i. Vnedéli jsem se
vratila z dovolené

z Turecka, kde jsem
se seznamila s $éf-
kuchatem hotelu,

v némz jsme byli ubytovani. Kdyz jsem mu dala

Vladka Piihodova

svoji vizitku, nevéiicné bézel do kancelate, aby
na internetu vyhledal pétihvézdickovy hotel,
jehoz kuchyni $éfuje Zena.

Jaka byla vase cesta na toto misto?

@) Geograficky Zadn4. Do Grandhotelu Pupp
jsem nastoupila do uceni pied dvaceti lety
vroce 1989 a zistala mu vérnd i pies své tova-
ry$skd léta. Po vyuceni jsem prosla veskery-
mi zdejsimi gastronomickymi provozy. Patfila
meziné i dnes uz neexistujici hotelova restau-
race Pratelstvi, v niZ jsem zacinala. Nasle-
dujici sezonu jsem $la do Parkhotelu (dnes
First Class). Pak jsem prochdzela a la carto-
vymi provozy a poté piesla na vétsi banketo-
vé akce. Tam jsem zacala délat zastupce ban-
ketového kuchate a nasledné séfku banketu.
Posledni dva roky jsem pracovala jako zastup-

18 WWW.E-VSUDYBYL.CZ

Vladka Prihodova

ééfkuchafkou e e R
Grandhotelu Pupp

ce $éfkuchate Jana Pipala, po jehoZ odchodu
jsem nastoupila do této funkce. Takze ptede-
v$im Grandhotelu Pupp jsem vdécna za to, co
ze mne a pro mne udélal. Prakticky za vSech-
no, co umim. A samoziejmeé se mu to (i v té-

to funkci) snazim vracet. Ani ve snu mne totiz
nenapadlo, Ze bych tu mohla pracovat jako $éf-
kuchat. Ne proto, ze bych si nevéftila, ale pre-

devsim proto, Ze jsem vSechny své $éfkucha-
fe povazovala (a doted povazuji) za vyrazné
vynikajici osobnosti.

Nékteré z nich tak popularni, Ze je

znd cely svét. Ostatné kolik vasich kolegt
mizZe Fict, Ze jim v kuchyni $éfoval Gerard
Depardieau?




3 Mimo jiné! Byla s nim neskuteéné leg-
race. Kdyz tu v roce 2005 americti filma-

fiz Paramount Pictures natdceli film z hote-
lového prosttedi ,Last Holiday“, jehoz déj se
z¢asti odehrava v Grandhotelu Pupp a v Kar-
lovych Varech, jez ve filmu figuruji pod svymi
jmény, ptes den jsme v nasi kuchyni zajisto-
vali bézny kuchy1isky provoz. Kuchyné, kte-
ré vladl Gerard Depardieau, se z ni stavala az

oy

v noci, kdy se pfeménila v kuchyni filmovou.
Gerard Depardieau je vynikajici sommeliér
a nesmirné charismaticky ¢lovék. V té dobé
uz byl majitelem dvou patizskych restauraci.
Jidlu a gastronomii viibec rozumi{ a m4 ji rad.

Ostatné, je to na ném videét.

Vzhledem k tomu, Ze to byla filmova
kuchyné... Jaka byla gumova kuiata?

@3 Nebyla. Filmaii si dovézeli ¢erstva z Fran-
cie. VSechno jsme délali z Cerstvych suro-
vin, aby vynikla barevnost jidel. Nic gumo-
vého tu nebylo. Rovnéz tak, kdyz se v Gran-
dhotelu Pupp pted lety natacel film , Prsten“
s Nastasjou Kinsky. I pro ten jsme délali cate-
ring, ktery si ,zahral“ ve filmu. A rovnéz jsme
jej zajistovali z Cerstvych surovin. VSechno
muselo zarit. Ta doba, kterd dala vzniknout
ptislovi, mél hlad jako herec®, a kdy se jako

rekvizity pouzivala gumova kutata, ta je pryc.

To by musel byt hodné, hodné nizkoroz-
poctovy film.

Catering, to je zalezitost, na které jsem
zacinala. Na banketové kuchyni. Mistrem

primatora a naseho nékdejsiho kolegy z Gran-
dhotelu Pupp Ing. Wernera Hauptmanna. Do
dneska se stykdme. Musim podotknout, Ze ca-
tering je oblasti, kterou mam nesmirné rada.
Vzhledem k tomu, ze jsem Blizenec, mam
rada zmény. Kazdy catering je specificky.
Vzdy do toho vstupuje néco nového. Mohou
to byt i prostory, s nimiz se musite vyrov-

nat. Napt. vas pfivezou na louku, kde neni
elektricky proud. Lidé si na kvalitni catering
natolik zvykli, ze jim mnohdy neni cizi pozvat

- odborného vycviku, ktery mne naucil spoustu
W véci, tu byl otec soucasného karlovarského
*

si, pokud néco slavi, cateringovou firmu na svoji
zahradu na rodinnou akci.

Vzhledem k tomu, Ze laska prochazi
zaludkem, je mi jasné, pro¢ u vas tak rady
nataci zahranié¢ni filmové staby, jejichz
velkofilmy pak vyrazné zviditelfiiuji nejen
Karlovy Vary a vas hotel ve svété, ale neziid-
ka i Ceskou republiku viibec.

ED Ur¢ité to neni jenom kviili tymu kucha-

GASTRONOM

il a cukrdit Grandhotelu Pupp. Nicméné pra-
vé jim patii velky dik za praci, kterou v kuchy-
ni, a nejen pro filmate, odvadéji. Tvotime Sikov-
ny kompaktni tym. Velice si proto cenim $an-
ce, kterou mi generalni feditelka Grandhotelu
Pupp Ing. Andrea Pfeffer-Ferklovd dala, praco-
vat jako jejich séfka. Jako $éfkuchat jednoho

z nejrenomovanéjsich pétihvézdickovych evrop-
skych hoteld, uZ proto, Ze ona pro nas hotel
doslova Zije. Ona je tou vad¢i osobnosti, kterd
dokaze lidi zorganizovat tak, abychom podavali
maximalni vykon. Nesmirné si ji vazim.

Ma ¢eska gastronomie na to, uplatnit se
v zahrani¢ni konkurenci?

ED Urcité. Nejen proto, Ze je vynikajici, ale i kre-
ativni. V nasi republice je spousta regiondlnich

a lokalnich specialit a $ikovnych kuchat, kte-

i témto ¢eskym jidlGm umi dét jiskru. Myty, Ze
ceska kuchyné je tu¢nd, nezdravd, opovrhuji.
Vzdy zélezi na pristupu kuchate. Prostor pro kre-
ativitu v Ceské gastronomii je obrovsky. A ja se
ho ve prospéch nasich hosti snazim maximélné
vyuzivat. Mam totiZ rada zménu a nerada se opa-
kuji, uz proto, ze hosté, zejména pak nasi zahra-
ni¢ni, vyzaduji ¢eska tradic¢ni jidla, napt. svic-
kovou nebo kachnu, ale v modernim pojeti. To
zékladni - chut a pvod pokrmu - zlistéava. @

wwvipupp.cz
GRANDHOTEL
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BEZPECNOSTNI

G4S je svétovou jednickou

v oblasti bezpecnostnich resent
a penéznich sluzeb. Specializuje se na
outsourcing podnikovych procesti,
v nichZ maji bezpecnost a bezpec-
nostni rigika strategicky vyznam.
G4S Plc je druhym nejvétsim zamést-
navatelem na svété. Piisobi ve vice
nez 110 zemich a zaméstndvd vice
nez 585 000 pracovnikii. Jeji akcie
jsou kdtovdny na burze cennych
papirit v Londyné a Kodani. V Ceské
republice je G4S od roku 1991. Ve
dvou sesterskych spolecnostech, G4S
Security Services (CZ),a.s. a G4S
CashServices (CZ),a.s., zaméstndvd
3300 pracovnikii a je nejdéle ptiso-
bici soukromou bezpecnostni firmou
v gzemi. Nabizi radu komplexnich, na
miru tvorenych sofistikovanych bez-
pecnostnich resent, jejichz zdkladem
jsou moderni bezgpecnostni technolo-
gie, elektronicky monitoring v kom-
binaci s fyzickou ostrahou a dalsimi
sluzbami. Diky tymu certifikovanych
expertti nabizi odborné poradenstvi,
Skoleni a reseni bezpecnostnich rizik
na nejvyssi tirovni.

Bezpecnostni reseni G4S
na ceském trhu:
analyza rizik a bezpecnostni audit
vedouct k doporucent nejlepsich zptiso-
bii zabegpeéeni majetku a osob;
doddni, instalace a servis bezpecnost-
nich technologii vybranych zdkazniko-
Vi na miru;
moderni pult centrdIni ochrany
a vyjezdoveé hlidky;
fyzickd ostraha (standardnt, pri
akcich, mobilni hlidky);
dalsi sluzby, jako napt: recepcni
slugby, mystery shopping, asistence pii
otevirdni a uzavirdni objekti atd.

Na éeském trhu

se spolec¢nost G4S zaméruje na dlou-
hodobou spoluprdci. Je partnerkou
prednich stavebnich firem, které tézi

WWW.E-VSUDYBYL.CZ
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z vyhod r'eSeni poskytovanych technolo-
giemi G4S a resent ,,Operating Body*.
Jejimi zdkazniky jsou verejné instituce,
stiedni a velké primyslové zdvody,
banky a financni instituce, letiste,
administrativni budovy, sklady a ter-
mindly, supermarkety a dalsi verejné
pristupné budovy. Jako socidlné zod-
povédnd spolecnost podporuje Nadaci
Terezy Maxové a detské sporty. Celosve-
tové pak realizuje Program G4S 4teen,
jehoz ambasadorem a promotérem je
Haile Gebrselassie a za jehoZ realizaci
ji byla Evropskou asociaci ESA udélena
hlavni cena,,Best Business Sponsorship
in the Employee“. Program G4S 4teen
je zaméren na podporu sportovnich
aktivit mlddeze — ragby v Botswane,
Keni, Tanzanii a Ugandé; kriketu
v Indii; veslovdni v Norsku; rychlobrus-
leni v Holandsku; jachtingu v Thajsku,
cyklistiky v Ekvddoru a pldZového
volejbalu v Rakousku.

Vizi G4S
je i naddle drzet pozici globdlniho
lidra v poskytovdni bezpecnostnich
resent a uplatniovat rozsdhlé zkuse-
nosti z oblasti bezpecnostnich sluzeb
giskdvané ochranou objektii v USA,
jako jsou napr. Fort Bragg, vojenskd
akademie West Point ¢i Pentagon,
Vyzkumneé stiedisko NASA Ames
v Kalifornii ¢i Vesmirné stiedisko
Kennedy Space Center a ddle ochra-
nou ozbrojenych sil v Koreji a Kosovu
(véetné skolent ozbrojenych sil pred
jejich rozmisténim) i Jadernych
elektrdren v USA. PoZdrni ochranou
a ochranou konvojii americkych
ozbrojenych sil v Irdku ¢i ropovodu
v Kazachstdnu. Spole¢nost G4S je
uz 12 let vyhradnim poskytovatelem
bezpecnostnich sluzeb pro Bank of
America. Zajistuje ostrahu ambasdd
v 65 gemich. Hotelil, jako napr-: The
Emirates Palace v Dubaji ¢i Hilton
Resort Hotelu v Kuvajtu. V letectvi
se podili na bezpecnostnich resenich
na radé mezindrodnich letist, jako
napr-: Schiphol, Oslo, Heathrow,

Johannesburg, Athény, Praha aj. Po
bezpecnostni strdnce G4S zabezpe-
covala Mistrovstvi Evropy ve fotbale
2008 v Rakousku; Olympijské hry
2004 v Athéndch; tenisové turnaje ve
Wimbledonu; golfové turnaje PGA aj.
V Ceské republice pati{ mezi jeji
nejprestiznéjsi zakdzky ostraha obou
jadernych elektrdren, automobilky
Hyundai, Ceské posty, vétsiny nej-
vygnamnejsich bank. Komplexni
pojeti bezpecnosti sloZitého objektu
prezentuje G4S v prazské O, Aréné. Ve
svém novém sidle v modernim admi-
nistrativnim centru Gemini v Praze na
Pankrdci vybavila kanceldre bezpec-
nostnimi technologiemi, které vyrdbi
sesterskd firma G4Tech ve Velké Britd-
nii, takZe do znacné miry plni i funkci
jejtho predvddéciho centra. Ve stejném
objektu je umistén zmodernizovany
pult centrdlni ochrany G4S, na ktery
jsou napojeny zabezpecovaci systémy
z objektii v celé Ceské republice a odkud
je r'izena hustd sit vyjezdovych hlidek.

V oblasti elektronického
sledovdni vézrit
v domdcim vézeni
je G4S rovnéz nejvetsim poskytovate-
lem na svété. Puisobi ve Velké Britdnii,
USA, Izraeli, Francii, Nizozemsku na
ostrové Man a na Novém Zélandu.
Sleduje na 43 tisic pachatelil. Pro
rakouské ministerstvo spravedlnosti
dokon¢ila program ndramkii pro
vezné (tzv. tagging pilot). Zabezpecuje
provoz sedmi véznic ve Velké Britdnii,
Austrdlii a Jizni Africe; 25 bezpecnych
Skolicich stredisek a détskych domovii
ve Velké Britdnii, USA a Abu Dhabi. Své
slugby poskytuje soudiim v Austrdlii
a ve Velké Britdnii, v niz eskortuje na
481 tisic vézrii rocné. Zabezpecuje 10
imigracnich detencnich zaiizeni ve
Velké Britdnii a v Holandsku.

V Ceské republice G4S prezentovala
svilj model levného sledovdni vézriii
v domdcim vézeni Ministerstvu sprave-
dinosti CR. Osud projektu viak zdvist
na zajisteni jeho financovdnt.
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G4S oznamuje

AV A"

dalsi rozsireni

a strategll gt
pro rok 2009/2010

21. tijna 2009 prezident divize G4S Cash
Solutions Ken Niven a pfedseda predstaven-
stva a generdlni feditel G4S Security Services
(CZ),a.s. Jiti Krej¢a na tiskové konferenci, ktera
se konala v novém sidle spole¢nosti G4S Securi-
ty Services (CZ) v budové Gemini B na prazské
Pankrdci, predstavili strategii spole¢nosti pro
rok 2010. Seznamili piitomné s rostouci nabid-

kou bezpecnostnich feseni své spole¢nosti a s je-

ji probihajici expanzi na ¢eském trhu, kterd

posiluje vazby mezi spole¢nostmi G4S Securi-
ty Services (CZ), a.s. a G4S Cash Services (CZ),
a.s. Po tiskové konferenci nasledovala prohlidka
nového sidla, kde si jeji ucastnici mohli prohléd-
nout fadu komplexnich bezpec¢nostnich fese-

ni, které spolecnost G4S Security Services nabi-
zi. Zatimco v Ceské republice je G4S Security
Services (CZ) znama hlavné zajisfovanim ostra-
hy, ve svété je vnimana jako celosvétovy lidr

v poskytovani Siroké skaly bezpecnostnich tech-

nologii, z nichz mnohé sama navrhuje a vyrabi.
Hlavnim pfedmétem zdjmu pti prohlidce kan-
celafi se tak stal i jeden z robot, ktery se pouzi-
va predevsim v noci pro zajisténi bezpec¢nos-

ti mnoha objektd, tizeny softwarem napojenym
na bezpecnostni systém objektu.

Predmeétem diskuze byly i specialni bezpec-
nostni naramky pro vézné, které spole¢nost
G4S na celém svété poskytuje ve statnim sekto-
ru v oblasti justice. Jednd se o zptsob zajistén{
véziiti mimo véznici, ktery umoziuje tisporu
prostor a finan¢nich zdrojti. O vyuZiti téchto
néramkt G4S jednd i s Ministerstvem sprave-
dlnosti CR, protoze tento systém piedstavuje
nizkonakladové a efektivni feSeni pteplnénych
véznic, které jsou, podobné jako v mnoha jinych
zemich, aktualnim problémem i v Cesku.

Jit{ Krej¢a mimo jiné uvedl: ,Zatimco stale
rozsifujeme nase portfolio bezpe¢nostnich
reSeni, musime se v souc¢asné dobé zamérit na
jeden z hlavnich problému. Spole¢nosti sice
snizuji vSechny mozné naklady, ale zdroven si
uvédomuji ie v dobé kdy celé Zemé trpl' eko-

nez diiv. Ve srovnani s konkurenci dokdzeme
zdkaznikim nabidnout fadu vyhodnéjsich bez-
pecnostnich feseni v jednom baliku, a usettit
jim tak celkové ndklady. Jsem ptesvédcen, ze
praveé to je, spolecné s moznosti konzultovat
ndrocné projekty s nasimi kvalifikovanymi
odborniky z jinych zemi, nasi velkou konku-
renc¢ni vyhodou.“.

www.g4s.com B www.g4s.cz
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Hotel Kings Court
vlagkovou lodi

HMG v Evropskeé unii

generalnim feditelem hote-

lu Kings Court Lukasem
Machem se potkavame 28. ij-
na 2009.
@ Lukasi, co predchézelo tomu,
nez jsi byl jmenovan feditelem
tohoto hotelu?
@ V cestovnim ruchu pracu-
jiuz od sttedni skoly. Jako student jsem délal
v ruznych hotelech a restauracich. NeZ jsem
dostudoval, prosel jsem témét vSechny pozi-
ce. Mé posledni paisobisté pied hotelem Kings
Court, byl hotel Golden Tulip Prague Terminus.
Ten jsme v Hybernské ulici v Praze v zat{ roku
2003 otevirali jako tithvézdickovy a po roce
upgradeovali na ¢tyrhvézdickovy. Hotel je vel-
mi uspésny, a tak jsme se, coby developerska fir-
ma, zacali v Praze rozhlizet po dal$ich projek-
tech. Nékolik jsme jich realizovali a zobchodo-
vali. Jako zatim posledni jsme objevili a vysou-
tézili tuto budovu, v niz se dnes nachazi hotel

Kings Court. Tolik se ndm ale libi-
la, Ze jsme se rozhodli ji adaptovat
na luxusni hotel a ten sami provo-
zovat. Takze v Kings Court hotelu
pracuji od prvopocatku. Od tendru
pres koupi objektu, hotelovou stu-
dii, vytizeni vSech povoleni, vybéru
stavebni firmy aZ po jeho otevfeni,
kdy ptechazim do pozice generalniho feditele.

@ Kdyz se mne ptaji, mam-li néjakou kon-
kurenci, fikam, Ze mam. KdyZ se mne pak
ptaji kde, odpovidam, Ze s ni pravé hovoii.
Ze jediny, kdo mne mtiZe vyeliminovat

z trhu, jsem ja. KdyZ mne to pfestane bavit.
Domnivam se, Ze to je i situace v sou¢asném
éeském hotelnictvi. Ze pokud dotyény hote-
lovy subjekt piestane vzdorovat pfipadné
neptizni okolnosti, bude to to, co ho poloZi.
@ Doba je ur¢ité té7ka. To neni zplisobe-

no jen finanéni krizi, ale i pfevisem nabidky




na prazském hotelovém trhu. Krize hotelnic-
tvi v Praze zacala dfiv nez celosvétovd, takze
se dalo o¢ekavat, Ze to tu nebude jednoduché.
Jsem ale piesvédcen, Ze kvalitni hotely v cent-
ru Prahy maji velkou Sanci tyto slozitosti ustat.
Ze jsou-li na $pickovych mistech, a na takovém
Kings Court je (pokud neni tiplné nejlepsi, pak
patii mezi pétici top mist v Praze), tak rozhod-
né. V kontextu celého portfolia sluzeb produk-
tu hotelu Kings Court nemam obavy, ze bychom
méli mit existen¢ni problémy.

@ No, pokud by vas to pieci jen piestalo
bavit, vysoce pravdépodobné pro Kings Court
najdete takového kupce, Ze na dané operaci
vydélate. Jenom pieddte klice, jako ja od auta
vasemu portyrovi, a hotel pojede dal.

@ Urdite jsi zaznamenal, Ze hotel Kings Court
nema vlastni parkovac{ prostory kromé péti
venkovnich mist pfed hotelem. Cely suterén je
vyuzit k jinym ti¢elim. Mdme tam ¢4st tech-
nického zdzemi, wellness a kongresové prosto-
ry. Pfesto jako pétihvézdickovy hotel musime
poskytovat kvalitni parkovaci sluzby. V blizkém
okoli mame diky smluvnim partnertm k dispo-
zici nékolik set $pickové zabezpecenych hlida-
nych garazovych stani. Poskytujeme valet par-
king. Host ptijede pted hotel, portyrovi da kli¢-
ky a o dalsi se nestard. Pfistaveni vozu garantu-
jeme do patnacti minut.

@ Pro¢ mas rad sviij novy hotel?
@ U proto, Ze jsem byl u jeho zrodu. U véech
¢innosti, které jsme v zdjmu nasich hosta déla-
1i. Ti urcité ocen{ jeho multifunkénost. Budova
je sice historickd, avSak interiéry jsou soucasné.
Zaznamendavame velmi pozitivni ohlasy. Samo-
zfejmé, grd nasich sluzeb je v poskytovani péti-
hvézdickového ubytovani. Hosté oceni i uni-
katni konferen¢ni prostory, zejména plesovy
sal s dennim svétlem a vitrdZovymi okny. Dal-

(S L.

$i vyhodou naseho hotelu je jeho lokace a kon-
cept kompletné proskleného prizemi na urovni
nameést{ Republiky. Od zacatku jsme chtéli, aby
strana do namésti byla multifunkéni, zaméfend
na kolemjdouci. TakZe je v ném ,,Café Restau-
rant mEating Point“. Mdme tu i ¢tyti obchodni
prostory, z nichZ generujeme ndjem ptes dvacet
¢tyfi miliont korun roéné.

@ Hlavnim tématem tohoto vydani Vudy-
bylu je gastronomie.

—
=/ ]

@ Mime tu dvé gastronomicka stiediska.
,»Café Restaurant mEating Point“ s mezinarod-
ni kuchyn{ doplnénou o zakladni ¢eskou nabid-
ku. Druhym je restaurant ,Taste!t“ Ten je urcen
hlavné hotelovym hostiim a konferenéni kli-
entele. Nabizi skandinavskou kuchyni, ktera je
charakteristicka (feknéme) svoji ¢istotou. Neje-
nom rybimi pokrmy jako jsou herinky apod.
»laste!t“ restaurace navazuje na Vodka Lob-

by Bar zaméfeny na vodkové drinky. Nejen na

2 )

koktejly, ale na Siroky zabér vodek z celého sveé-
ta v€etné specialnich. Dalsi gastronomicky pro-
voz (bankety, koktejly, rauty, galavecete apod.)
zajiStujeme vlastnim cateringem Mdame pfi-
chysténa rtiznd menicka. Ceskd, skandinavska,
japonska aj., abychom byli s to vyjit vsttic pra-
nim zdkaznikd.

@ Kdo je investorem a vlastnikem hotelu?
@ Rodinny podnik izraelskych majiteld,
spolec¢nost Jafit Company N.V. prostiednic-

tvim své spole¢nosti HMG s.r.0. Podstatna
¢ast jejich podnikatelskych aktivit se odehra-
va v oblasti developmentu obchodnich cen-
ter a administrativnich budov. Maji i sek-

ci zaméfenou na hotelnictvi. Jeden z maji-
telt zil nékolik let v Holandsku, kde jim pat-
i nékolik hoteld. Provozuji tam sit restauraci
rychlého obcerstveni a sméndren. Spolecnost
HMG jako developer do Prahy vstoupila v roce
2003. Vsechny své hotely vlastni a provozu-
je pod benefitem fransizingové nebo néjaké
jiné ¢lenské smlouvy s hotelovym fetézcem.
Hotel Terminus je provozovan v ramci frasi-
zy holandského tetézce Golden Tulip Hotels &
Resorts. Hotel Kings Court pak pod znac¢kou
Preferred Hotels & Resorts americké skupiny
Preferred Hotel Group, a je pomyslnou vlajko-
vou lodi HMG v Evropské unii. @

Kang
KINGS COURT

PRAGUE DELUXE HOTEL



Luxusni hotel
v centru Brna

Svét vstoupil do druhé nejvétsi krize posled-
nich dvou set let. Reagovat na ni Ize mno-
ha zptisoby. Od hysterie vedouci ndsledné ke
sebezni¢ujicimu kolotoci snizovani ceny, tedy
hodnoty svého produktu, az po vyuziti situ-

ace a pro budoucnost posileni své pozice na
trhu. Management Best Western Premier hote-
lu International Brno s pochopenim svych akci-
onaft jde tou druhou cestou. V leto$nim roce
byla dokoncena rekonstrukce ubytovaci ¢as-

ti, Kongresového centra a hotelového parkovis-
té s garazemi. Tyto nemalé investice mély jed-
no zasadni kritérium — splnit veskera ocekavani
hostt hotelu z hlediska modernich technologii,
designu a pohodli. Soucasné s tim je vénova-
na zvy$end péce zaméstnanctm a jejich profes-
nimu rastu. Je zfejmé v dne$ni dobé i unikatni,
7e meziro¢né ne nevyznamneé vzrostly prumér-
né platy. Z hlediska duleZitosti v§ak mé zfejmé
nejvetsi vyznam funkcionalita modifikovaného

a i personalné posileného obchodniho oddéleni.

1 kdyz zasadni efekt z vyse uvedeného
ocekava management hotelu ve vzdalenéjsim
¢asovém horizontu, jiz stavajici vysledky vzhle-

WWW.E-VSUDYBYL.CZ

zplisobem prezentovany, anebo Ze diky oce-
niované kvalité cateringu byl hotel povéten mj.
i gastronomickym zajisténim navstévy Svatého
otce Benedikta XVI.

Takze — v hotelu International neplati nyni
tak frekventované ,Dobfe uz bylo“, ale panuje
presvédceni o blizicim se pozitivnim obratu.
Veskeré informace o hotelu a zamyslenych
akcich naleznete na strankach hotelu. @
dem k obecné znamému stavu poptavky nejsou : .
vibec $patné. I kdyz o néco klesla obsazenost
a vcelku zanedbatelné i dosahovand primérna
cena ubytovani, stali hosté zachovavaji hotelu
vérnost a novi ptibyvaji. V oblasti gastronomie
v nékterych stiediscich je dokonce meziro¢ni
nérast trzeb. Jisté tomu ptispélo i to, Ze nové
jideln{ listky ptildkaly vice hostt, tradiéni
gastronomické akce jsou vefejnosti vhodnym




Je dova chyse

‘dubnu 2009 v rozleh-

1ém atriu mezi ulicemi
Vodickova a Jungmannova
ozila staroprazskd kr¢ma Jedo-
va chyse. Jeji zahradni restaura-
ce md 108 mist. Stylova restaurace v
ptizemi 80 mist. V suterénu dalsi dva prostory
200 mist a salonek 12. Podavaji tu plny sorti-
ment jidel a napojii staro¢eské kuchyné. Cepu-
ji,,Prazské bahno*, pivo vaiené specidlné pro
Jedovou chysi v turnovském pivovaru Rohozec
(svétlé a fezané 11°, ¢erné a kvasnicové 13°).

Pojmenovani podniku se pfipisuje krali

Vaclavu IV.: ,Vaclav chodiv mezi lid v strojeni
tu za Saska jindy za kuchate by pfistihl zlotii-
1é ketasy a lichvare. Jednou zajat a odvlecen
do Vidné byl malem jedem otraven. Pak
vyplacen byl a pocal opét mezi lid ve spolku
s katem svym chodit. Na potulkach zbloudil
ido krémy zvané ,Na vinici“. Tam spatiil dva
$lechtické lotiiky z party travict, co o Zivot

ho pripravit chtéla. Jednaje
zpusobem ,,zub za zub, oko
za oko“ setrval, dokud travi¢i
odesli kiep¢it s zenstinami.
Potom jeho vérny druh kat do
vinnych ¢i$i jedu nasypal. Nicemové
na misté zhynuli touze smrti, kterou krali
uchystat chtéli. Po této jedové otravé z roz-
kazu kréle Vaclava vykonané prezvana byla
hospudka ta v Jedovou chysi.“

Jedova chyse ,hraje“ v seridlech ,,Ht{$ni
lidé mésta prazského“ a ,,Panoptikum mésta
prazského“ a filma ,,Pénicka a Paraplicko®,
,Partie krdsného dragouna®, ,Vrazda v hotelu
Excelsior“ podle povidek Jitiho Marka.
Potkavame zde proto i ,,prazskou mordpartu®
inspektort Mrézka, Bou$eho a Brtizka pod
vedenim krimindlniho rady Vacatka. @

Vodickova 17, Praha 1, tel.: 222 516 787

www.jedovka.cz

Wellness

centrum
Moravan

Ve stfedu 4. listopadu 2009 slavnostné zaha-
jili v Laznich Teplice nad Be¢vou provoz
wellness centra. Lézetiskym hostiim i vefejnosti
nabizi masaze a relaxa¢ni prostory v prijemném
prosttedi s veSkerym komfortem. Velky, a pri-
tom intimni saunovy svet

uspokoji i nejnaro¢néjsi m
navstévniky. u Lazne
Teplice

www.ltnb.cz .
nad Becvou
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FINANCE

Finanéni arbitr CR Frantisek Klufa

FINANCNI ARBITR
CESKE REPUBLIKY

financnic

# S Finanénim arbitrem Ceské republiky
Dr. Ing. FrantiSkem Klufou se potkavame
20. ¥{jna 2009 na ptidé Ceské narodni banky
v Praze, v jejim v Kongresovém centru, na
setkani evropskych finan¢nich ombudsma-
nt.

ombudsmant za poslednich pét let, ktery se
vZdy jednou ro¢né kond mimo bruselské sid-

lo sdruzeni finan¢nich ombudsmanti evropské-
ho hospodatského prostoru FIN-NET. Seslo se
tu na pét desitek ombudsmant ze tf{ desitek
statli. Sdruzeni FIN-NET je asociaci ndrodnich
sdruzeni, ktera se zabyvaji mimosoudnim fese-
nim sporti na finan¢nim trhu. Jsem velmi rad,
Ze jeho zasedani mohu pfivitat zde v Praze a Ze
ho muzeme rozsitit o mezinarodni konferen-
ci, ktera se bude konat v Bankovnim institutu
vysoka gkola (BIVS). Budeme na ni projednévat
témata: feSeni mimosoudnich sport na finané-
nim trhu; regulace finané¢nich trha; finané-

ni trhy o¢ima ombudsmana; finanéni krize

a finan¢ni produkty a v neposledni fadé bude-
me hovotit o novém zakonu, ktery nabyva ucin-
nosti 1. listopadu 2009, o platebnim styku, kte-
ry plati v ramci celé Evropské unie.

) 0 ¢em Zékon o platebnim styku je?

Mj. o zkraceni pfevodu finan¢nich prostred-
ka ve prospéch klientti bank. P¥inasi i zmény
v oblasti odpovédnosti drzitele platebni karty
za zpusobenou §kodu. To v praxi znamend, Ze
pokud nékdo zneuzije vasi platebni kartu (kdy
mél drzitel karty doposud zodpovédnost do
plné vyse skody), jste zodpovédny uhradit sko-
du do vyse 150 €. To je zasadni zména.

WWW.E-VSUDYBYL.CZ

Ceska republika hostila
kongres evropskych
ombudsmanu

Banky ptisobici v Ceské republice se obavaji,
zda to nebude zneuzivdno. Nicméné signdly ze
zahranici, kde uz toto funguje, neukazuji, ze se
tak déje. Bankam novy zakon samozfejmeé pii-
nasi dodatec¢né investi¢ni naklady a uvidime,
zda se promitnou do jejich sazebnika a poplat-
ki, které budou aplikovat vii¢i klientam.

# Jednim se zde diskutovanych témat byla
role finanéniho ombudsmana v soucasné
epose odkladané spotieby a od ni se odvijeji-
ci ptibrzdéni hospodaiského ristu, prodeje
zbozi a objemu finané¢nich toki.

Kompetence Finanéniho arbitra Ceské
republiky jsou dosud pouze v oblasti platebni-
ho styku, a v této oblasti se zatim finan¢n{ kri-
ze neprojevila. Projevila se celkové, a to men-
$im objemem transakci pies zictovaci centrum
Ceské narodni banky CERTIS. Ovéem, Kance-
14} Finanéniho arbitra CR nem4 pod svou kom-
petenci takové produkty jako napt. investice ¢i
kapitalové pojistky. Mi kolegové, kteti tyto pro-
dukty ve svych portfoliich maji, zaznamenéva-
ji razantni nértst poptdvky navrhovateld. Pro-
to bylo toto téma zatazeno do jedndni. Ve vét-
$iné ¢asti Evropy se tato krize projevila. V Ces-
ku nastésti ne.

Hovofili jste i 0 zabéru ptisobnosti evrop-
skych finanénich ombudsmani.

Ano, a porovnavali jsme rozsah svych kom-
petenci. Vy$lo nam, Ze finan¢ni arbitr v Cesku,
a finan¢ni arbitti na Kypru a v Rakousku maji
nejmensi. V Cesku zaznamenavame fadu pod-
nétd ze sféry spottebitelskych tivéra a z oblasti
smluvnich podminek, avsak v této oblasti nejsme

Mimosoudni i'izeni pro reseni
stiznosti v oblasti financnich
sluzeb, resici spory mezi klien-
tem a poskytovatelem sluzeb,
existuje ve vétsiné clenskych

/7,0 Ve e Ve
stdtii Evropského hospoddr'ské-
ho prostoru. Smyslem téchto

I'izenti je poskytnout rychly,
levny a snadny zpiisob vyrese-
ni sporu. FIN-NET byl ziizen
v roce 2001 pri Evropské komisi
v Bruselu. Sdruzuje ndrodni
instituce Evropského hospo-
ddr'ského prostoru zabyvajict
se mimosoudnim feseni sportt
mezi spottebiteli a poskytovateli
financnich sluzeb. V jeho rdmci
muZe spotiebitel sndze vyuZit
sluzeb instituci mimosoudniho
vyrovndni sportt mezi spotrebi-
teli a poskytovateli financnich
sluzeb i v tzv. pfeshranicnich
pripadech. Clenové sdruzent

FIN-NET jsou vzdjemné propoje-

ni memorandem o porozument.

nefepd finantal
PO rok



s to navrhovatelim pomoci. Pouze radou, avsak
ne zahdjenim fizeni. Ostatni evropsti finan¢ni
ombudsmani svymi kompetencemi bud pokry-
vaji cely finan¢ni trh nebo jeho ptevadznou cast.
A protoZe uZ i Ministerstvo financi CR pted-
lozilo do vlady navrh na rozsifeni kompeten-

cf Kancelate Finanéniho arbitra CR o spotiebi-
telské tvéry, véiim, Ze az budeme potédat tako-
vyhle kongres za pét Sest let znovu, Ze rozsah
pusobnosti ¢eského finanéniho arbitra bude

s nimi srovnatelny.

#J Velka vétsina seslosti o cestovnim ruchu
v Cesku je platformou, na niz lidé piesvédée-
ni o vyznamu cestovniho ruchu presvédcuji
obdobné presvédcéené o jeho uzite¢nosti.

A také to je, spolu s mnoha dal$imi pfi-
¢inami, faktorem vyrazné posilujicim jiz
beztak v Cesku silné povédomi, Ze cestovni
ruch je véci pouze lidi, kteti v ném pracuji

a podnikaji. Cestovni ruch drtiva vétsina lidi
v Cesku vnima okle$téné jako zbytnou sféru
volného ¢asu a utraceni penéz, pricemz
sympatie spojené s piesvédcéenim ,,to nas
Zivi, to je pro ¢eskou ekonomiku pfinosem*
vzbuzuji obory, u kterych ma narod za to,

Ze penize vydélavaji. Povédomi, Ze cestov-
ni ruch je oblasti zahrani¢niho obchodu

a hospodarskym odvétvim generujicim
desitky miliard korun zahrani¢niho inkasa

roéné, jsou v Cesku mizivé. To by nemuselo
vadit, pokud by poptavka po zbozi, které
prumysl cestovniho ruchu produkuje, nebyla
tak disledné spjata s povésti zemé, v niz je
realizovano. Také proto Ceska republika,
coby turisticka destinace, zhodnocuje pouze
zlomek svého potencialu a generuje zhruba
jen desetinu mozného zahrani¢niho inkasa
z cestovniho ruchu. Proto je zdhodno, ¢emuz
slouzi i VSudybyl, usilovat, aby cestovni ruch
byl nejsirsi vefejnosti vniman jako exportné
orientovand oblast podnikéni. Iniciovat spo-
leéenskou poptavku po posilovani mezina-
rodni prestize Ceské republiky, protoze ta

je zakladem pro sméfovani dal$ich miliard
eur a dolard zahrani¢niho inkasa do ¢eské
ekonomiky. Nicméné, pane finané¢ni arbitte,
obdobné osvéty je zapottebi i vasi branzi. Co
délate pro to, aby lidé méli povédomi o svém
¢eském finanénim ombudsmanovi a o tom,
¢im jim mizZe byt uziteény?

Jednim ze zdkladnich cilt poté, co jsem
byl poslanci Parlamentu Ceské republiky zvo-
len do této funkce, bylo zvysit povédomi
o institutu Finan¢nfho arbitra CR a jeho vidi-

Elena BRAVO

e

Trystan WO

telnost. Za situace, kdy se o ném pfili$ nevi,
bude jeho sluzeb vyuzivat jen malokdo. Pro-
to se intenzivné vénujeme prednaskové, vzdeé-
lévaci, publikacni a konferen¢ni ¢innosti. Jed-
nim z vystupt jsou rtizné brozury, které apli-
kujeme v ramci programd finan¢niho vzdé-
lavani. Avsak urcité dosud nejvétsim vystu-
pem bude zitfej$i mezindrodni konference,

ktera se bude konat v Bankovnim institutu
vysoka $kola, na niz bude plejada evropskych
finan¢nich ombudsmanti z Velké Britdnie,
Irska, Francie, Slovenska, Danska aj. U¢ast
na ni potvrdili i naméstkyné ministra financi
Mgr. Klara Héjkova a dalsi lidé z Ministerstva
financi CR. Rovnéz zastupci Ceské narodni
banky, SdruZeni ¢eskych spottebitelti, Aso-
ciace finan¢nich zprosttedkovateld aj. Mezi
posluchaci pak budou i kolegové z Litvy, Ita-
lie, Malty, Portugalska, LotySska aj.

# Co je stézejnim poslanim sdruzeni FIN-NET?
Resit preshrani¢ni spory. FIN-NET pokry-
va celou Evropskou unii. Pokud napft. nasta-
ne problém s vasi platebni kartou v Anglii nebo
v Némecku, mizete vyuzit institutu Finanéni-
ho arbitra v Ceské republice, ktery vim pomfize
tento pfeshrani¢ni spor vytesit. Nemusite opa-
kované jezdit do Londyna ¢i Hamburku a tam
fesit zalezitosti, nebo fesit vse telefonicky ¢i
elektronickou cestou, protoze tady v Praze jsme
pripraveni vam pomoci. @

www.financniarbitr.cz
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~ Pod zastitou .
Financniho arbitra CR

Nakladatel Jaromir Kainc, feditelka Kongresového centra U HAJKU Lenka

Voplatkovd, prokurista KMB Partners Vladimir Bures a partneri zvali na Ctvr- %

tek 5. listopadu 2009 na Koktejl party Ligy pro cestovni ruch porddanou pod ; B |
gdstitou Financniho arbitra Ceské republiky Frantiska Klufy.

Foto: Petr Bures, Ales Bukovsky a David Novotny.
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Fredegarova kronika

vznikla v 7. stoleti

nejspi§ v Burgunsku v tehdejsi Franské i8i. Z tex-
tu se dozvidame, ze nékdy v 1. 624-25 jaky-

si Sdmo ptivodem z kraje Senonského (pravdé-
podobné od mésta Sens severné od Paiize) pfi-

Sel s franskou kupeckou karavanou na tizemi slo-
vanskych kmena pravé v ¢ase jejich vrcholiciho
povstan{ proti Avartim. Ko¢ovni Avaii pochaze-

li z vychodnich stepi sttedni Asie, v 6. az 8. sto-
leti byli hrozbou mnoha evropskych kultur. Jako
vale¢nici prosluli krutosti, hospodatsky parazi-
tovali na slovanském obyvatelstvu, brali si zeny
Slovanti a chlapce z takovych svazki vychovévali
pro boj, pro prvni sled avarskych ttokd. Tak rost-
ly silné generace muzt schopnych val¢it, av§ak
utrapy a jejich nerovné postaveni se obratily pro-
ti Avarim samotnym. V této vyhrocené situa-

ci se osvédcil Fredegarem zminény Sdmo, nejpr-
ve jako uspésny viidce protiavarského povstani,
poté coby vladce svazu slovanskych kmend, kte-
ré ptijaly jeho ochranu. Kdo byl Sdmo a jaké bylo
jeho pravé jméno, se s urcitosti nikdy nedozvime.
Nékterymi badateli je pokladan za svobodné-

ho muze z vyznamného rodu, galského, mozna

i zidovského ptivodu jména Samuel, vyslanym
do zemé Slovand s cilem vytvofit ndraznikové
tzemi proti Avarim a zemi podiidit franskému
vlivu. Dovednost viidce i schopného véle¢nika
mu nelze upfit, a pfedstava, ze byl jen fadovym
kupcem, neni piili§ pravdépodobna. Skute¢ny
smysl jeho vypravy vSak zQstdva zahalen v rovi-
né hypotéz a dohadu. Cesty byly plné nebezpedi
a kupecké karavany, pokud chtély sménit zbozi
ve vzdalenych krajich, v tehdejsi dobé bez zku-
seného a dobte vyzbrojeného doprovodu nemé-
ly velkou Sanci na uspéch. Jednalo se vlastné

o polovojenské druziny, spole¢né s kupci cesto-
vali i vyslanci a dobrodruzi, ptinasejici cenné
informace z izemi mimo vliv franské moci. Tako-
vou osobou mohl byt i Sdmo, muz s politickymi
ivojenskymi schopnostmi, se zcela jinymi zajmy
nez obchod.

WWW.E-VSUDYBYL.CZ

Pocatky
nasl statnosti
Samo

Kraj kolem Ohre se do Ceskych déjin zapisuje znovu v prvni poloviné 7. stoleti.
Doba Keltti jiz ddvno odeznéla, avsak slovanské kmeny usazené v Ceské kotliné
prejimaji fadu starsich ndzvi a nejspise asimiluji i zbytky piivodniho obyvatelstva
véetné keltského etnika. Tak se dochoval ndzev zemé Boihemum — Bohemia i jmé-
no reky Ogara neboli Ohte. Praddvnd stezka podél Ohte slouZila i v neklidnych
dobdch raného stredovéku, ricnt tidoli mezi Krusnymi horami a Doupovskymi
vrchy tvorilo hranici megi tizemim Frankil a rostoucim vlivem Slovanii ve stfedo-
evropském prostoru. Mnohé kupecké karavany putovaly se zbozim na vychodni
trhy prdvé tudy, za soutéskou u dnesni Kadané se pred nimi rozprostiely tirodné
louky Poohfi. Tady se nad f'ekou vypind i pozoruhodnd stolovd hora Uhost, kterd
jako pevnost po staleti strdzi Ohri pri jejim vstupu do nitra Cech. Vyrazny prirod-
ni titvar budil pozornost badateltt a historikii jiz v 19. stoleti, profesor August Sed-
ldcek sem zasadil déj ddvné bitvy u Wogastisburku, popsané k roku 632 v kronice

tzv. Fredegara. Odehrdla se vitéznd bitva Slovanti vedenych Sdmem proti krdli
Frankt Dagobertovi I. z rodu Merovejcti prdvé zde?

Samova karavana

ptichazela z centra Franské fiSe a nejspiSe putova-
la od zépadu podél Ohte a hory Rip, stejné, jako
pted sedmi sty lety Segovesius. Horni tok Ohte byl
od nepaméti spojnici ceské kotliny s vyspélejsimi
kulturami zapadu, pokracovanim davné karavan-
ni cesty z jiznich a vychodnich zemi, pozdéji zva-
né Trstenickd stezka. Pokud Sdmo zvolil tuto ces-
tu, dosel az do dolntho Pomoravi, kde je ptedpo-
kladano centrum Samova kmenového svazu, poz-
déjsi velkomoravské sidelni aglomerace Veligra-
du nebo Mikul¢ic. Po priuchodu mélkou Chebskou
panvi kupeckd karavana musela projit kanionem
Ohfe mezi Doupovskymi a Krusnymi horami. Na
jeho pocatku u RadoSova nalezneme relikty dav-
nych hradist neznamého staf, jisté vsak strezily
diileity brod a cestu do vnitrozemi. Reka semknu-
ta mezi horami asi po 25 km vstupuje do rovin
sttedniho a dolniho Poohtt, v dobé Sama jiz po
staleti vyuzivané kulturni krajiny. Ohfi i karavan-
ni stezce v téchto mistech dominuje stolové hora
zvana Uhost, nedaleko bylo ve 13. stoleti zaloZeno
kralovské mésto Kadan. Samotnd hora je neobvyk-
lym ptirodnim ttvarem. Jedna se o vyzdvizenou
cedicovou kru s ptikrymi sutovymi nebo skalnimi
srazy, s vrcholovou plosinou o impozantni rozlo-
ze témét 80 ha. Nad tekou ¢ni ve vysce 200 m. Pre-
vyseni vrcholové ploSiny od tpati je 90 az 130 m.
Takovou krajinnou dominantu Sdmo jisté nepte-
hlédl, zvlasté pokud tehdy byla osidlena, nicmé-
né zadné nalezy to zatim nedosvédcuji. Jako zku-
$eny viidce vSak mohl rozpoznat jeji strategicky
vyznam. Moznd horu navstivil a odtud zamitil na
jihovychod k nedalekému PSovu, na vrchu zvaném

Rubin se rozkladalo hradisté datované jizk 7. sto-
leti. Prestoze Uhost je vyzvou eské archeologii,
dosud nebyla prakticky zkoumdna. Letecky pohled
vsak prozrazuje, Ze stolova hora skryva mnohd
tajemstvi. Je zde predpokladano keltské oppidum,
snad i dalsi pravékeé osidleni. Ve stiedovéku tu sta-
vala ves Uho$t a rozlehla plogina se stepnim kli-
matem byla vyuZivana zemédélsky. Hora ma svij
vlastni vodni zdroj, uméle vyhloubené cisterny na
sbér destové vody, nalezneme tu i kamenné stény
a valy nedatovaného stéii. Kdo si vyzkousel zdo-
lat srazy Uhosté, prisvédéi, Ze vrcholova plogina je
téméi nedostupnd. Ptthodné misto pro boj s 1épe
vyzbrojenym, pocetnéjs$im vojskem.

Pokud se do tohoto kraje Samo vratil,
nepfichdzel s kupeckou karavanou. Jiz vystupo-
val jako viidce slovanského kmenového svazu.

K povstani, do jehoZ ¢ela se postavil a piispél tak
k porézce Avart, muselo dojit nékde na morav-
sko-panonském pomezi v letech 625-31. Tehdy
ziskava postaveni samovladce a pod jeho ochranu
se piidavaji i ostatni Avary difve porobené kme-
ny. Ve slovnim tvaru Samo mazeme hledat i pod-
statu Fredegarem zaznamenaného jména, zto-
toznéného s kmenovou autoritou jediného viidce
- s titulem SAMO. Nejednalo by se tudiz o osob-
ni jméno, ale o postaveni slovanského panov-
nika. Obdobné nedorozuméni se ¢asto opakuje

v dobovych zaznamech o Avarech a jejich nacel-
nicich zvanych Chan ¢i Kagan, které tehdejsi leto-
pisci ¢asto zaménovali s osobnimi jmény. DGvod,
proc kronika tzv. Fredegara zminuje jakého-

si Sdma, vSak spociva v déjinnych souvislostech



s Franskou i a jejim panovnikem. Kral Dagobert
L. pochézel ze slavného rodu Merovejct. Za jeho
vlady, po podmanéni Durynkt vlivem zasahuji-
cich i na vychodni slovanska izemi, byla Fran-
ska fiSe dominantni silou zapadni Evropy. Prilisna
autorita Sdmova a rostouci sila slovanského kme-
nového svazu jisté nekonvenovala s jeho mocen-
skymi zajmy. Zaminkou pouzit silu proti Slova-
ntim se stalo udajné prepaden franskych kupet
na Samové tizemi. Kdyz Samo neustoupil vyhruz-
kam kralovych vyslanct a misto podvoleni se
Dagobertovi je nechal ze zemé vyhnat, odpovéd
ptisla zahy. V 1été roku 632 proti Sdmovi vytahly
tfi voje Dagobertovych vojsk. Bavoti od jihu smeé-
fovali patrné podél Dunaje do Pomoravi: Druhy
voj s pocetnymi saskymi silami smétoval od seve-
rumoznd po Labi a nejsilnéjsi stfedni voj vedeny
samotnym Dagobertem I. postupoval od zapadu
a do nitra Cech nejspise vstoupil osvédéenou tra-
sou po Ohfi. Vojska se méla spojit nékde na Mora-
vé a zasahnout Sama v jeho centru, cestou pus-
tosit sidla i pole, pro spizovani vojsk brat dobytek
itirodu. Jednalo se o osvéd¢enou bojovou taktiku,
kterd Frankim piindsela tispéch. Misto velkého
vitézstvi a porobeni Slovant vSak Dagobert utr-
pél tézkou porazkuy, jiz zaznamenala Fredegarova
kronika jako bitvu u Wogastisburku.

Wogastisburk, misto bitvy,

vsak za tisic let upadl v zapomneéni. Zminény
hrad ze 7. stoleti, ktery by bylo mozno ztotoznit

s Wogastisburkem, je pfedmétem dohadt a hypo-
téz. Badatelé od 19. stol. Wogastisburk umistu-
jido Vidné, Bratislavy, Znojma, Domazlic, hle-
daji jej v Durynsku nebo na fece Séle v severnim
Némecku. Zadn4 z teorif viak dosud nepiinesla
presvédCivy dikaz. Zndme vSak jedno misto maji-
ci pred ostatnimi vahu nejsilnéjsich argumen-

tt. Wogastisburk na Ohfi, ve sméru Dagoberto-
va tazeni proti Sdmovi. Nebylo by to poprvé, kdy
tuto piistupovou trasu zvolili dobyvatelé ze zapa-
du. Podle fimského historika Tita Livia po Oga-
fe prisel ve 2. stol. pted n.l. Segovesius, viidce
keltskych B6jt, roku 6 n. 1. nejspise pravé tudy
do Ceské kotliny vstoupila timska legie vede-

nd Saturninem proti Marobudovu svazu, pozdé-
jivroce 805 vojska Karla Velikého pod velenim
jeho syna Karla mladsiho. MaZeme dovodit, Ze
Sémo smér pochodu hlavniho voje franského voj-
ska znal a dobfe se na néj pfipravil. JiZ profesor
August Sedlacek, autor mnohasvazkového dila
Hrady, zdmky a tvrze ceské, lokalizoval Wogast-
isburk na Uhost nedaleko Kadané. Poloha, jedi-
necnd terénni konfigurace a v neposledni fadé
nézev stolové hory davaji tusit, ze Uhost by sku-
te¢né mohla byt Samovym Wogastisburkem. Sou-
Casny historik Zdenék Ttestik rozebird ndzev jako
Uhosttiv hrad, Uhast — Uogast, némecky psany
Wogastburg, Wogastisburk. Pii absenci vyzkumu
na Uhosti véak polohu Wogastisburku pfisuzu-

je nedalekému hradisti na vrchu Rubin u PSova,
kde archeologické véda pfinesla fadu nélezt pré-
vé z horizontu 7. stoleti. Avsak sidla typu obydle-
ného hradisté byla v tehdejsi literatufe nazyvana
civitas, pod slovem burgus jsou uvazovany spise
chranéné polohy vojenského charakteru, v piipa-

dé Wogastisburku piilezitostné opevnéni, odkud
bylo mozno kontrolovat $iroké okoli a bez vét-
sich rizik odolat 1épe vyzbrojenému a pocetnéjsi-
mu vojsku. Prakticky nedobytna stolova hora tak
mohla Samovi slouzit jako predsunuta pevnost

k sidelnimu hradisti u PSova, vzdalenému pou-
ze 18 km. V dosahu jizdy byla béhem jediné hodi-
ny, pési sila k ptekondni vzdélenosti nepotiebo-
vala vic nez nékolik hodin pochodu. PSovské hra-
disté se slovanskym osidlenim z doby predvel-
komoravské, a dokonce nalezy avarského pavo-
du, v Cechéch ojedinélé, tak nevyluéuji vyznam
Uho$té jako mista rozhodujiciho stfetnuti. Stolo-
va hora s vysokymi skalnimi ¢i sufovymi sténa-
mi ani nevyZadovala komplikované opeviiova-

ci prace, sama jiz byla piirodni pevnosti. Pokud
obranci méli dostatek zasob, byl ¢as na jejich stra-
né. Stacilo vyckat na chybu nepfitele, na pokus

o0 zdolani jediného ptistupu k vrcholové plosiné.
Osttelovani, zasypavani kameny a nékolik tspés-
nych protititokti pak dokédzalo zlomit moralku
prevahy Frankd, zménit pomér sil ve prospéch
harte vyzbrojené obrany Slovanu. Je tedy nanej-
vy$ pravdépodobné, Ze Sdmo na krdle Dagober-
ta Cekal pravé zde a jeho vojsko napadal z dob-
fe chranéné, soupeti nedostupné polohy ,,Uhos-
tova hradu“. Pokud svoji roli sehrala i posadka na
nedalekém hradisti na vrchu Rubin, strategické
rozloZeni sil Slovanti branilo postupu Frankd do
Ceského vnitrozemi, ustup do sevieného karionu
Ohte by znamenal zkdzu dezorientovaného voj-
ska. V takové situaci krali Dagobertovi nezbyva-
lo nez rezignovat a ptistoupit na Samovy kapitu-
la¢ni podminky. Hora — pevnost, kterd se zapsa-
la do paméti Frankd jako misto potupné porazky,
nejspise nesla jméno dodnes dochované ve tvaru
Uhost. Pifponou burgus ji mohli pamétnici bitvy
i sdm kronikéf nazvat z prozaickych dvodg;
hora sama ptisobi impozantnim dojmem a net-
spésny boj o ,,pevny hrad“ byl pro franského kra-
le Dagoberta I. dastojnéj$im podanim nez skute¢-
nost. Pro bitvu v blizkosti Ohfe mluvi jesté jedna
vyznamna okolnost, zminénd v kronice tzv. Fre-
degara. Slované, povzbuzeni uspéchem u Wo-
gastisburku, vytéhli proti Frankam a zle zpusto-
sili ¢ast Durynska, prilehlé oblasti zapadné od
Krusnych hor. Pokud by se bitva odehrévala na
Dunaji nebo Séle, stézi by Slované smétovali svij

L vy

ndsledny utok na tuto ¢ést Franské iise.

Jesté nékolik

pozoruhodnych informaci

se dozviddme z Fredegarovy kroniky o Sdémovi.
Pokud byl jako Frank kfestanem, zahy piijal zvyk
mnohozenstvi slovanskych a avarskych kmeno-
vych vlddca, nebot podle tradi¢niho podédni mél
se svymi 12 manzelkami 22 synti a 15 dcer. To jiz
vytvarelo silny potencial pro pokracovani rodu,
hlasictho se po smrti Samové k vladnouci elité na
tizem{ slovanskych kmend, tedy i na tizem{ Cech
a Moravy. Kronikou tzv. Fredegara hodnovérné
zpravy o Samovi utichaji a izemi nasi zeme se na
témér sto padesat let vytraci z franskych pisem-
nych pramend. I to je neklamnym znamenim, Ze
Samutv kmenovy svaz si vydobyl u sousedt znac-
ny respekt a nadlouho se vytratil ze sféry fran-

skych mocenskych zajmt. Co se v$ak odehrélo na
uzemi pod Sdmovym vlivem po jeho skonu? Jis-
té jeho rod nevymizel z povrchu zemé, potomci
se nejspiSe zapojili do kmenovych svart a lokal-
nich vélek, tradice mocného a vitézného Sama
vSak pokracovala v tistnim podani po dalsf gene-
race. Kdo si vSak uhdjil pravo pattit mezi slovan-
skou elitu, pattil k nf i Sémav rod?

wreholovd plosina hradiste Ukost'

Pokusme se o hypotetickou konstrukci
Samova rozrodu do doby nastupu knizete Mojmi-
ra do Cela Velké Moravy v roce 833 a kitu 14 Ces-
kych knizat v bavorském Rezné v roce 845, o kte-
rém se zminuji Fuldské analy. V letech 630 az
830, pocitame-li jednu generaci dvacet let, nasle-
dovalo po Samovi dal$ich deset generaci jeho
potomk. Pokud ptipustime, Ze pouze polovi-
na z jeho 22 synti se dozila dospélosti a do dal-
$i generace pokracovala vzdy dvéma dospélymi
muzskymi potomKy (velmi sttizlivé, berme vSak
ohled na tehdejsi zivotni podminky), ktef1 zajis-
tili rozrod opét dvou pokracovatelt, dojdeme za
dveé sté let k pozoruhodnému ¢islu 11 264. Tolik
muzskych potomkt mohlo odvozovat sviij ptivod
od Sama. Tedy i vznaset narok na vladu v kmeni
¢i kmenovém svazu. Pokud by tito potomci nemeé-
li jiné konkurenty, pokusme se konstrukei dale
rozvinout o po¢et kment, prindlezejicich ,rodo-
vému“ svazu. Posta¢i, abychom z pivodnich 22
synt ptedpokladali 1/4 - tj. pét uspé$nych vlad-
cti, ktef{ vytvorili vlastn{ druzinu, poté z kaz-
dé dalsi generace jednoho a 1/4 obdobné tspés-
ného vladce, dostaneme se za dvé sté let k poctu
46 kmenovych knizat s vlastni druzinou. Odtud
mohla pochazet vétsina u nds zijicich slovanskych
roda se svym ,,vojvodou®, kniZetem, mezi néz
v poloviné 9. stoleti patiil Mojmir i onéch 14 ano-
nymnich knizat z izemi tehdejsi Bohemie. Z uve-
dené konstrukee, ptestoze ma fadu nedostatkd,
Ize vyvodit, Ze vétsinu tehdejsi slovanské nobility
pojily blizsi ¢i vzdalenéjsi rodové svazky, mnohdy
odvozené od prvniho zndmého sjednotitele slo-
vanskych kment — knfZete ¢i krale Sdma.
Zanechal Sdmo genetické stopy i v severoza-
padnich Cechéch? Pokud nékde, tak nejspis na
Moravé ¢i v Panonii, kde je uvazovano centrum
jeho kmenového svazu. Z takového rodu pak
mohla vzejit budouci ¥i$e Mojmirovcti, zvana
Velka Morava. Mohl v$ak sjednotitel slovanskych
kmenti za svého tazeni k Wogastisburku poloZit
z&klad i pokolen{ v severozapadnich Cechéch?
Radek Mika (redakéné upraveno)
autor je tviirce
parku Boheminium
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SLOVENSKDO

Kouzelna zima
na Slovensku

LyZar'skd sezona na Slovensku trvd 130 az 160 dni. Na milovniky zimnich
sporttt a zasnégenych hor tu éekd tri sta lyzarskych stiedisek s 950 lyZar'skymi
vleky a 60 lanovkami s celkovou prepravni kapacitou pres ptil milionu osob za
hodinu. Kazdorocné se tu zkvalitriuje tiroven sluzeb, coz znamend vic pohody
a relaxace. V lyzar'ské sezoné 2009/10 ug pres sto aredli disponuje zasnézo-
vdnim. Celkovd délka zasnézovanych sjezdovek se zvysila na vic nez 200 km.

LyZzovani na Slovensku

kategorie  pocet stredisko pohofi
stredisek nebude drahé!

*kkkk G Jasnd Nizké Tatry Pro lyzafe md Slovensko dobrou
Vrdtna free time zone Mala Fatra zprdvu. Oproti minulému roku
Parksnow Velkd Raca Kysucké Beskydy pokles cen skipast a lyZafskych
Parksnow Donovaly Velki Fatra/NizkéTatry-jh stk 0 15 %. V poslednich letech
Parksnow Strbské Pleso Vysoké Tatry bylo na Slovensku hodné inves-
SKipark Ruzomberok Velkd Fatra tovano do infrastruktury, moder-

I S R B nizace a dobudovani ubytovacich

* A Xk 9 Relax Center Plejsy Volovské vrchy kapacit. Do vylep$eni podminek
Ski Drienica Cergov pro lyZovani, ale také do vystav-
TLD - Tatranskd Lomnica Vysoké Tatry by termdlnich parkd. V zim-
Ski Kubinska hola ZépadniTatry ni sezoné 2009/2010 na lyzafe
Snowland Valcianska dolina  Malé Fatra Cekajf nové lyZatské vleky, parko-
Jasenska dolina Velka Fatra visté, stravovaci a ubytovaci zafi-
TLD- Stary Smokovec Vysoke Tatry zeni i moznosti zdbavy a volnoca-
Rohaée-Spdlend dolina ZipadniTatry sovych aktivit. Trvale se rozsiiuje
Bachledova dolina Belanské Tatry paleta doplitkovych sluZeb.

Kategorizace

lyzaf¥skych arealt

Na Slovensku od r. 2003 pla-

ti kategorizace lyZatskych aredld,
do niz se zapojilo na pétasedmde-
sat ski aredlti. Ty jsou hodnoceny
z hlediska vybavenosti, komplex-
nosti sluzeb, adrzby svaht, bez-
pecnosti a ochrany zdravi lyzatu.

www.slovakia.travel
www.holidayinfo.sk
www.ski.sk | www.snowski.sk

EUROPSKA UNIA

Tanio protsk jo spolAnancovany £ prosiriedens ERDF:
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Top lyzarska
stfgdy
Slovenska

JASNA Nizké Tatry *****

26 sjezdovek o délce 32,5 km, z toho 14

km zasnézovanych a 2 km s umélym osvét-

lenim. 12 vlek s kapacitou 22 tisic osob/

hod., 1 ctytmistna kabinkova lanovka, 1 Ses-

tisedackova, 4 ¢tyrsedackové a 1 dvousedac-

kova lanovka. Novinkou je kabinkovd osmi-

mistna lanovka ze stiediska Otupné na Brh-

liska, ktera nahradila ¢tyrkabinku. Pobyto-

vé balicky obsahujici skipasy S—

a ubytovani v regionu Liptov, E@

viz www.visitliptov.sk. c
e

www.jasna.sk

Park SNOW DONOVALY *****

17 sjezdovek o délce 11,2 km, z toho 7,5 km
zasnézovanych. Osvétlenych pres 1,2 km.
Donovaly skytaji pfiznivé podminky pro bézka-
fe. Disponuji 25 km upravenych tras. 14 vleka

s kapacitou 14 100 osob/hod., ¢tyfsedackova
lanovka a lanovka Telemix 6/8 (kombinace Ses-
timistné sedacky a osmi-
mistné kabinky). Park
Snow Donovaly chys-

ta rozsiteni sjezdovky na
Patocinach.

DONOVALY

www.parksnow.sk/donovaly



PARK SNOW Strbské Pleso *****

6 sjezdovek o délce 6,8 km, vSechny zasnézo-
vané. Osvétlenych je cca 400 m. Pres 20 km
bézeckych trati. 3 vleky s kapacitou 4700
osob/hod., Sestimistnd, Ctyfmistnd a tfimist-
na seda¢kové lanovka. Na Strbském Plese pii-
bude nova lanovka a zasnézovani na sjezdov-
ce Furkotka ve Furkotské doliné v délce 1850
m. Navstévniky ptivita
zrekonstruovany Bivak
club na Solisku.

www.parksnow.sk/tatry

PARK SNOW
Velka Raca - Os¢adnica*****

13 sjezdovek o délce 14 km, vSechny zasnézova-
né, pricemz 2700 m ma umélé osvétleni,

pres 10 km upravenych bézeckych tras.

3 vleky s kapacitou 9700 osob/hod.

Telemix 6/8 a 2 ¢tyrsedackové lanovky.
Specialni nabidka: ,,3 stiediska = 1 cena =

1 skipas“ platny pro Vel-
kou Racu, Donovaly

a Strbské Pleso.

=41
www.velkaraca.sk -

VRATNA Mala Fatra ******

18 sjezdovek o délce 14 km, z toho 6,5 km
zasnézovanych, vecerni lyzovani na homologova-
né sjezdovce v délce 1050 m. 18 km upravenych
bézkatskych trati. 14 lyZatskych vleka s kapa-
citou 12 000 osob/hod., 2 lanovky (osmimist-

na kabinka a ¢tyfsedackovd). Nové typy skipast
anova vétev zasnezo-

vani v lokalité Polud- ’ ®
fovy Gruml.

www.vratna.sk

SKIPARK RUZOMBEROK *****

12 km sjezdovek, z toho 10 km zasnézovanych
a 25 km béZeckych trati. 6 vleku s kapacitou
8500 osob/hod., osmimistnd kabinové a ¢tytse-
dackova lanovka. Zajimavé cenové balicky.

www.skipark.sk

ESTAPARK
TISNOW

ESTAPARK
2, SISNOW

VELKA RACA

FREE ZONE

Dals1 novinky

Nejdelsi slovenska sjezdovka

z Lomnického sedla do Tatranské Lomni-
ce béhem 6,5 km pfekondva vic nez tisici-
metrovy vyskovy rozdil. Ve Vysokych Tat-
réch lze s vicedennim skipasem lyZovat ve
v$ech tamnich stfediscich.

Nova lanovka a propojeni Magury
Ve stredisku SKI Jezersko — Bachledova na jiz-
nim a severnim svahu Spisské Magury, s nad-
hernym panoramatem Belianskych Tater, je
11 sjezdovek o celkové délce 9720 m mod-

ré az Cerné obtiznosti. Novinkou je osmiset-
metrova ¢tyisedacka Tatrapoma, kterd spo-
ska s Bachledovou dolinou. Lanovka je dlou-
hd 832 m, prevyseni 300 m a kapacita 2200
osob/hod.

www.skibachledova.sk

Parksnow Strbské Pleso

Nova ctyisedacka v arealu

Skalka Aréna, Kremnické vrchy
Lanovka Doppelmayer méii 1000 m a je-

jl kapacita je 2400 osob/hod. Novinkou je

i sportovné-relaxa¢ni komplex s bazény, sau-
nami, fitness centrem, bowlingem atd. Novy
je iapartmanovy komplex a Panorama bar

s vyhledem na Kremnické vrchy.

www.skalkaarena.sk

Nova ctyisedacka v arealu Kraliky,
Kremnické vrchy

Lyzatské centrum Kraliky u Banské Bystri-

ce posilila 700 m dlouha ¢tyfsedacka Doppel-

SLOVENSKDO

Qs

Slovensko

Mala Velka Krajina

mayr, kterd nahradila stary vlek. Jeji kapa-
cita je 2250 osob/hod. Ve stfedisku jsou jes-
té 1 kotva a 1 poma. Jsou zde 4 sjezdovky se
zasnézovanim a novy snowboardovy park.

www.skikraliky.sk

Tri strediska v Turci - 1 skipas
Spolec¢né skipasy maji ve stiediscich v Turci,
a to na Martinskych holich, v Snowlandu Val-
¢ianské doliné a v Jasenské doliné.

www.martinskehole.sk

www.snowland.sk
www.jasenskadolina.sk

ORAVA SNOW - Oravska Lesna
upravila a rozsifila lyzai'ské traté. Oteviela
snowboardingovy park a rekonstruovany pen-
zion ptimo ve stfedisku. Rozsitila i parkovisteé
u sedackové lanovky.

www.oravasnow.sk

Parksnow Velkd Raca

DESATE VYDANI 2009



Ohlédnuti za oslavami
700. vyrocl mesta
Cesky Krumlov

K(_)luzelny Krumlov, kreativ-
i projekt pro mladez, obli-
bené Slavnosti pétilisté rize,
koncert Vodni hudby pro Ces-
ky Krumlov, podpis listiny jako
vzkaz budoucim generacim ¢i
v neposledni fadé podzimni Svatovaclavskeé slav-
nosti — to je vybér z akci, které patfily k celoroc-
nfm oslavdm 700. vyro¢i mésta Cesky Krum-
lov v roce 2009. Program vyznamného jubilea
pokracuje i v zimnich mésicich. Na sklonku roku
se mésto zahali do adventniho havu a bohatym
programem oslavi Vanoce. V tnoru 2010 je pak
planovana vystava originlu listiny, kde je Cesky
Krumlov poprvé zminén jako mésto.
Ceskokrumlovsky adventni a vono¢ni
program se kazdoro¢né soustiedi na vikendy,
zejména na nedéle. Od 27. listopadu se kazdy
vikend od patku do nedéle namésti Svornosti
promeéni v pravy vanocni jarmark. V nabidce
nebudou chybét femeslné vyrobky a oblibené
véanocni zbozi. O prvni vdnocni nedéli 29.
listopadu ¢eskokrumlovsky starosta, vikar
a duchovni rozsviti vano¢ni stromek a hudeb-
né poetickym zptisobem nechaji do Ceského
Krumlova vstoupit advent. Druhou adventn{
nedéli 6. prosince si mohou navstévnici spolu se
skupinou Kapka zazpivat u vanoc¢niho stromu.
Se svym postovnim uradem Jezisek odveze
dopisy a vano¢ni ptani od déti i dospélych tieti
adventni nedéli 13. prosince.
Ctvrtou adventni nedéli 20.
prosince se bude zpivat Ticha
noc v nékolika svétovych jazy-
cich. Kompletni program je
zvefejnén na www.ckrumlov.

34 WWW.E-VSUDYBYL.CZ

CESKY KRUMLOV

cz/advent2009. Sestityden-

ni program adventu a Vanoc
zakon¢i 6. ledna piichod Tii
krélfi a Tiikralové sbirka Ceské
katolické charity.

U prilezitosti 700. vyroci
mésta Cesky Krumlov byla vydéna vypravna
kniha ,,P¥ibéh mésta Cesky Krumlov“. Kniha
slovem i obrazem provadi ¢tenare bohatou
historii Ceského Krumlova od samych zacatki
po soucasnost. Kniha je doplnéna fadou
archivnich materidl a fotografii. Slavnostni
ktest publikace se konal 28. zafi od 15 hodin
v Ceskokrumlovském Prokysoveé sdle. Na vyddni
publikace prispélo finan¢né Ministerstvo kultu-
ry a Jihocesky kraj. Knihu slavnostné pokftila
vedouci odboru kultury Jihoceského kraje
Kamila Hrabakova. , Tato obrazova publikace
je, soudé dle reakei, opravdu zdatilym dilem.
Mam ptipraveno nékolik vytiskt jako darek pro
vyznamné navstévy, které piijizdéjl do Ceského
Krumlova, zdmérem vsak bylo vydat publikaci
o mésté, kterd bude finan¢né dostupna vsem
priznivcim a obdivovatelim Ceského Krumlo-
va,“ doplnil starosta Ceského Krumlova Lubog
Jedlicka. Knihu v Cestiné, anglictiné nebo
némciné je mozné zakoupit i ptes internet za
299 K¢ + postovné
a balné (www.ckrumlov.cz/700).

Prohlédnéte si fotografie z oslavy 700. vyroci
mésta Cesky Krumlov a pti-
jméte pozvani na dalsi akce.
Program oslav je zvefejnén na
webovych strankach mésta.

www.ckrumlov.cz/700

i I"‘;’LAVSK.E :
SLAVNOSTI
v - 28

Zdrijové Svatovdclavské slavnosti ldkaji nejen
milovniky dobrého jidla, piti, zabavy, ale jsou
i hostitelem Mezindrodniho folklérniho festivalu.

Publikaci Ptibéh mésta Cesky Krumlov poktili
(zleva) mistostarostka Jitka Zikmundovd, starosta
Lubos Jedlicka a vedouci odboru kultury Jihoces-
kého kraje Kamila Hrabdkovd.

Viyvrcholenim cervnovych Slavnosti pétilisté rize
Jje kazdorocné ohnostroj nad Stdtnim hradem
azdmkem Cesky Krumlov.

V rdmci oslav 700. vyroci vysvetlil ceskobudéjovicky
biskup Jifi Padour morovy sloup kasny na ndmeésti
Svornosti.



Marketingového feditele akciové spo-
le¢nosti EXIM tours Ing. Stanislava Zimu
jsem oslovil koncem fijna 2009, v dobé, kdy
zacala sezona exotickych zdjezdd.

@8 v téchto dnech
je pro nds nejzhavéj-
$im tématem exoti-
ka a ptiprava kata-
logu na léto 2010.

U exotickych zdjez-
da jsme letos dale
rozsitili nabidku do
oblasti Karibiku. Je
to teritorium, kte-

ré ¢eskym klientim
skytd takika vse, co
si pod pojmem exotika ptredstavuji. Mimo sta-
lic nabidky EXIM tours, mezi které urcité pat-
i Kuba, Dominikanska republika a venezuel-
sk Isla Margarita, pokrac¢ujeme v charterech
do mexického Cancunu, El Salvadoru. Tyto lety
nam dale umoznuji nabizet pobyty na ostrové
Roatan,v Peru a Chile. Pokracuje rovnéz nabid-
ka okruznich plaveb Karibikem s navstévou Flo-
ridy a Bahamskych ostrovi.

Absolutni novinkou jsou potom primé lety
na pohadkovy ostrov San Andrés, kde se nabizi
kombinace pobytu v tomto tropickém r4ji
s pobytem v Panamé a jeji jedinec¢nou flérou

Ing. Stanislav Zima

a faunou. Dalsi letosni novinkou je, rovnéz
charterovym letem z Prahy, jedna z nejkras-
néjsich zemi planety — Kostarika. Z dalsich
mimokaribskych exotickych destinaci v nabidce
zUstava Thajsko, Kapverdské ostrovy a Spojené

arabské emirdty. Jediné pravidelné primé letec-

ké spojeni mezi Prahou a Dubaji zabezpecuji
praveé nase charterové lety.

Co vase prodejni sit?

@0 Provizni prodejci byli a vzdy budou zéklad-
nim stavebnim prvkem prodejt cestovni kan-
celaie EXIM tours. Nase spolecnost vznikla

a do soucasné velikosti se rozvinula pravée diky
Uspésné spoluprdci s prodejci — nasimi cténymi
obchodnimi partnery. Proviznimu prodeji pro-
to trvale vénujeme velkou pozornost. Vytvo-
fili jsme, a neddvno zacali aplikovat, fransizo-
vy koncept spoluprace s EXIM partnery. Pied-
stavuje vyssi formu kooperace nez u ostatnich
prodejca. Tzv. ,EXIM partnefi“ nesou nas bran-
ding, a i proto je vydatné reklamné podporuje-
me. Rekrutuji se pfedevsim z fad nasich nejlep-

CESTOVNI

KANCELAR

Velmi pozitivni signal
pro klienty a partnery

$ich stavajicich obchodnich partnert. Vysledky
této spoluprace potvrzuji, Ze tato cesta je obou-
stranné vyhodnd. Podet prodejt u téchto part-
nert viditelné vzrostl a néktefi i v tzv. krizovém
roce dosahli zvyseni prodejt o desitky procent.
S tim samozfejmé souvisi i ekonomicky efekt.
Jsme rddi, kdyz nasi partneti rostou spolecné

s EXIM tours. V soucasné dobé mame Sestnact
EXIM partnert a tento koncept budeme roz-
Sitovat i v roce 2010. Obchodni filozofie EXIM
tours je takova, zZe pokud uz v nékterém mésté
mame EXIM partnera, neni nasi ambici tam zfi-
zovat nasi vlastni prodejnu. Takovou oblast, co
se tyce pfitomnosti EXIM tours, povazujeme za
vyfeSenou.

Kam sméiuje poptavka ¢eskych spotie-
biteld?

@) Kazdoro¢né posiluje smérem ke kvalitnéjsim
produktim. Podil ménéhvézditkovych hotelt

v nasich katalozich se proto snizuje. Je nahra-
zovan kvalitnéjsimi kapacitami. Markantni je
tento trend napt. v Turecku. Poptavka po sluz-
bach all inclusive roste uz nékolik let. Navic

ceny nasich zdjezd jsou vysoce konkurenc-

ni. To je dané tim, Ze jak u leteckych doprav-
ct, tak v mistech pobytu nakupujeme sluzby ve
velkych objemech. Tim u svych zdjezda dosa-
hujeme zfejmé nejlepsiho poméru mezi cenou
a kvalitou na ¢eském trhu. Pfednosti EXIM tours
totiZ je, Ze neptisobime pouze v Ceské republi-
ce, ale jsme i na Slovensku, v Rumunsku, Pol-
sku a Madiarsku. Tim se objem ndmi zajistova-
nych zdjezdd ndsobi. Oproti cestovnim kance-
14¥{m, které plisobi pouze na jednom z téchto
trhti, ndm proto partneti — dodavatelé vychéze-
ji vsttic vyrazné lep$imi obchodnimi podmin-
kami. AvSak své ceny jsme s to drzet i diky nasi
ptisné vnitini vydajové discipliné.

VSudybyl je prioritné urcen lidem, kteii
vétsinou patii k vy$$im pfijmovym vrstvam
obyvatel Ceska a Slovenska.

@) Takovym na komfort zpravidla naroénym
klientGm vychdzime vsttic prostfednictvim
naseho VIP oddéleni. Jeho pracovnici zajistu-
ji, a ¢asto i stavi dovolené klientGim podle jejich
individuélnich pozadavkd tak, aby spliiova-

ly jimi zadan4 kritéria. DtleZitou roli pfi jejich
rozhodovani sehrava finan¢ni stabilita nasi ces-
tovni kancelate. EXIM tours nikdy nepracoval

s provoznim Gvérem a ani jeho ¢innost nebyla
dotovéna ze zdrojti z vnéjsku. Sviij veskery roz-
voj financujeme penézi generovanymi ¢innos-
ti cestovni kancelare. To, ze EXIM tours fadu
let dosahuje absolutné nejlepsich ekonomic-
kych vysledkd, s velkym naskokem pted ostat-
nimi konkurenty na ¢eském trhu, je pro klienty
i partnery velmi pozitivnim signdlem. @

www.eximtours.cz

EXIMZoazo
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RUMUNSKDO

Rumunsko za odménu

16.30 Varim hovézi bujon s vlastnoruc¢né nasu-
Senou cibuli. Hlavnim chodem jsou ryzové
nudle s masem. Kmin, majoranka a ¢undrac-
ky hlad délaji veceti zaZitkem. Idyla. Zddny
halas. Jen zurceni poti¢ku a Suméni vodopa-
du. Konec¢né, vitej v Rumunsku! 22.10 Musim
ze spacaku. Nebe plné hvézd. Ledva zalezu
zpatky, zjistuji, ze mne boli v krku. Polykdm
dva acylpyriny a vitaminy. Krk obvazuji $at-
kem a oblékdm mikinu.

Jako stado ovci

Pondéli 17. srpna 2009 06.15 Probouzim se,
ale nechce se mi ven a ani nemusim. Nicmé-
né vylézam. Je pod mrakem. Stirdm rosu ze
stanu. Spacdk vétrdm na halkach. 06.40 Zaci-
nam vatit. 07.10 Balit. Na protéjsi strani ovce.
Vedeny bacou, jdou jako stado ovci. Zd4 se,

Ze nabraly mtj azimut. 07.50 Pastytska idy-

la nastésti stale daleko. 08.20 Odchazim. Sviti
slunécko. Fotim vodopad. Jdu po silnici ,,drum
no modernizata“ smér Novaci. V jedné ze zaté-
cek potkdvam bacu. Fotime se. On nds svym

hodné pamatujicim klasickym Olympusem,
ja digitalnim. Ddvam mu bulharské cigarety
a zapalky z prazského Novoméstského pivo-
varu. Uz ddvno nejdu podle mapy. Ta skonci-
la u,pasul Urdele“. Kazdou chvili v oblacich.
Znacky jsou, ale zadné ukazatele ani cedule
s ndzvy mist a vrcholkd. A pokud, tak nejsou
na schématu pand Balatky a Cizka & kol.,
kterym Olympia v roce 1986 vydala privod-
ce ,Rumunské a bulharské hory*.

WWW. E-VSUDYBYL.CZ

Ctyrml

Mnoho psu, zajicova smrt
11.30 Jsem v sedylku a opét ne s to urcit, kde
jsem. Zato je tu mobilni signdl. Voldm synovi

a tatovi, Ze jsem, a v jaké pohodé. 12.06 Obéd-

vam v tibodi. Cas od ¢asu se zvednou mraky

a poodhalf naddherné scenérie. Sum vodopadu,
zvonce a beceni ovci, hvizdani bac¢t, k lovecké-

mu saldmu, ¢esneku a chlebu, naprosto stylo-
vé. 12.45 Zpétky do ponozek a pohorek. Uby-

tek hmotnosti snédenych potravin v baglu
vic jak nahrazuji kamennym srdcem, kte-

ré jsem nemohl nesebrat. 13.50 Piesel jsem
néjaké sedlo a funim do kopce. Téméf naho-
fe mne obklopuje smecka hafanti. To nevypa-
da dobte. Mnoho pst, zajicova smrt. Za chvi-
li pfichazi baca a uklidriuje mne i psy. Davam
mu cigara. Je povidavy. Rik4 mi cosi o kaba-
né, jezeru a medvédech. A také se konec-

né dozvidam, kde jsem. Ze pry stoupdm na
Micaiu (2170). Pak se rozlou¢il, ze ptijde
napted a odvede psy, aby se za mnou nevyda-
li. 14.10 Dopisuji denik.

pohorimi

Abych se tu ustval?

14.18 Odchazim v mracich. Vidim ledva na par
krokd. Znadeni je mizerné. 14.50 Znadky jsou fué.
Jdu kamsi doli. Ale nezdd se mi to. Vracim se §ik-
mo zpatky. Mraky se zvedly. Baca, co mne zachra-
nil pred psy, huldkéa z mnohakilometrové vzda-
lenosti ptes udoli: ,,Akolo!!!“ a rdzné gestikulyje,
abych Sel zpatky. 15.18 V iboci vyvérd voda. No,
jsem tu, abych se tu ustval? Stavim stan a vaiim.
PriSel bily pes. Vysvétlil jsem mu, Ze pro néj nic
nemam, coZ pochopil a odesel. 16.50 Jsem po
veceti. Zatimco jsem jedl, proslo stado ovci. Jejich
baca mne zve na salas. Naznacuji, Ze mam per-
fektni bydleni. 22.10 Jako vcera koukdm na Mléc-
nou drdhu. Hvézdnaté nebe, stan mokry rosou

a k tomu Kant (nejen Kainc): ,,Dvé véci napliiu-
jlmysl vzdy novym a rostoucim obdivem a tictou,
¢im Castéji se jimi zabyva: hvézdné nebe nade
mnou a mravni zdkon ve mné.“ @

www.e-vsudybyl.cz/vsudybyli-toulky/




FRANCOUZCKA RECTAURACE
(% w9,

3 CHODOVE
POLEDNI MENU

Kazdy den od pondéli do pétku vybér ze dvou obédovych menu

KACHNI KALDOUN

jemnd, krémova polévka se zeleninou, kachnim masem,

mini Spekovym knedlickem a domaci téstovinou

KRALICI RAGU € PANSKYMI HRIBRY

dusend ryze nebo houskovy knedlik

CVECTRY DUSENE V RUMU

a mrazeny vanilkovy krém

Orientacni ceny ndpoju k vySe uvedenému prikladovému menu
nealko 80 K¢, 0,15 1 vina 150 K¢&

Ctime tradice a podporujeme ceskou kuchyni.
Francouzska restaurace si dovoluje nabidnout menu sestavené z typicky ceskych
a mezinarodnich pokrmii, které se zde podavaji jiz témér 100 let.

Tradi¢ni jidla jsou obohacena o inspirujici chut’ a moderni pojeti erpané

z mezinarodnich zkuSenosti naseho Séfkuchare Jiriho Krale.

NAMESTI REPUBLIKY 5-110 00 PRAHA 1 , T. 222 002 770 — F. 222 002 778
SALES@FRANCOUZSKARESTAURACE.CZ, WWW.FRANCOUZSKARESTAURACE.CZ




Do exotiky primymi lety z Prahy! B El Salvador B Roatan © Chile ® Peru B Mexiko
Dominikanska republika M Kuba & Isla Margarita @ Kapverdské ostrovy M Thajsko
B Spojené arabské emiraty M Plavby v Karibiku B USA

Novinky! = San Andrés = Kostarika = Panama



GRANDHOTEL

Objevte zimni krasy Karlovych Varu

Prijedte zapomenout na pracovni shon a vychutnejte si pobyt
v ptijemném prostiedi svétoznamého hotelu,
v lazeniském mésté spolu s Vasimi kolegy, klienty ¢i ptateli

KOMFORTNI UBYTOVANI, RELAX
A WELLNESS PROGRAMY ZA SKVELE CENY

Konkrétni nabidku Vam pripravi: Petra Kozickova - Corporate Sales Manager,
tel.: +420 353 109 172, e-mail: petra.kozickova@pupp.cz

Komyfort, ktery si zaslouZite ... myslime na Vds

GRANDHOTEL PUPP Karlovy Vary, a.s., Mirové nimésti 2, 360 91 Karlovy Vary
Tel.: +420 353 109 111 ¢ Fax: +420 353 224 032 * pupp@pupp.cz

WWW.pupp.cz
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SkLEPY R KOVICE

SEKTY TEMIPLARSKYCH RYTIRU

Templaiské sklepy Cejkovice
pfipravily pro vdnoéni a sil-
vestrovské radovanky dvé
fady sektti SANG REAL.

Nov4 tada sektt SANG REAL
Charmate je ur¢ena pro milovniky
sektt ke kazdodenni konzumaci i ke
slavnostnimu stolu. Kromé tradi¢nich

variant bilych sekett — Brut a Demi sec,

je v této fad¢ zahrnuta i riizovd varianta

Rose Demi Sec.

Rada sektit SANG REAL Classique,
uvedend na trh v roce 2007 pii piileZi-
tosti sedmistého vyro¢i zahdjen{ procesu
s templdfi, doznala kromé zdsadnich
zmén v designu také svého rozsifeni — je
nyni doplnéna o stile obliben¢jsi Rose
Demi sec. Tato vyssi fada sektd, zrajici

v lahvich po dobu 24 mésict v temnych

www.templarske-sklepy.cz
Templaiské sklepy Cejkovice, 696 15 Cejkovice, tel.: 518 309 011, fax: 518 309 010, e-mail.: info@templarske-sklepy.cz

templaiskych sklepich, je nyni oznacena
etiketou ze specidlniho ru¢né vytrhdvané-
ho papiru a originélni peceti templdiské-

ho fadu.

Na znameni jedine¢nosti je kazdy ze

sekttl zasvécen jednomu velmistru temp-
lafského fédu a hrdé nese na lahvi nejen
jeho erb, ale také jméno a letopocet, kdy

v &ele f4du stanul.






